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DETERMINACION DE ACIDO GLUTAMICO Y ACIDO GUANILICO EN
ALIMENTOS POR CROMATOGRAFIA IONICA

El 4cido glutamico (E-620) es un aditivo que se utiliza como potenciador del
sabor en una amplia variedad de alimentos. De ellos derivan los
correspondientes glutamatos (E-621 a E-625). En el Reglamento 133/2008, el
acido glutamico y glutamatos (E-620 a E-625) se expresan todos como acido
glutamico.

El acido gualinico (E-626) también se utiliza como potenciador del sabor en la
industria alimentaria y habitualmente se afiade junto con el acido glutadmico,
considerandose también un aditivo alimentario. De ellos derivan los
correspondientes guanilatos (E-627 a E-629). En el Reglamento 133/2008, el
acido guanilico y guanilatos (E-626 a E-629) se expresan todos como &cido
guanilico.

Siguiendo planificacion interna del laboratorio para el desarrollo de nuevos
meétodos analiticos, se ha realizado la validacion de estos dos aditivos
alimentarios contemplados en la legislacién. El nuevo procedimiento
MA/2/02011 contempla la determinacion de acido glutamico y &cido guanilico
en alimentos por cromatografia idnica con deteccién de conductividad.

Los limites de cuantificacion por para el acido glutdmico y glutamatos es de
1500 mg de acido glutamico/kg y el del acido guanilico y guanilatos es de 150
mg de &cido guanilico/kg.

De acuerdo con el alcance flexible del laboratorio, el procedimiento se ha
incorporado den la LEBA en el apartado correspondiente de la categoria de
ensayo de aditivos XX/2/11000 y los resultados ya se informan como
acreditados.
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