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Determinacié d’EDTA (E-385) en aliments per HPLC

Per donar resposta a la peticié dels nostres clients, el Servei de Quimica ha inclos I'assaig

MA/2/12400 d'EDTA (E-385) en aliments, entre les seves determinacions.

L'EDTA, també conegut com sal disodica calcica de l'acid etilendiamintetraacéteic, és un
additiu alimentari, el E-385, que s'utilitza en alguns aliments com a antioxidant (ja que
permet complexar els metalls, els quals tenen un efecte autoxidatiu). Alhora té un efecte
conservador, ja que aquestes mateixos metalls que segresta son indispensables per al

creixement de determinats microorganismes.

El metode es basa en una extraccié aquosa en medi basic, posterior complexacié amb

ferro, separacié cromatografica i deteccié ultravioleta.

Els continguts maxim permesos al reglament 1333/2008 vigent per 'EDTA, oscil-len entre
75 i 250 mg/kg segons el tipus de mostra. El limit de quantificacié validat en el laboratori

amb el metode MA/2/12400 és de 20 mg/kg.

Aquest procediment MA/2/12400 pertany a la categoria d'assaig XX/2/11000 “Analisi
d’'additius alimentaris per cromatografia liquida” on es descriuen les particularitats de la
gestid del seu abast flexible. El métode ha estat validat i els resultats emesos, estaran
emparats per l'acreditacié d'ENAC d'acord a la ISO/IEC 17025.



