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Obijectius

OBJECTIUS

El programa d’investigacié de la qualitat sanitaria dels
aliments (IQSA) té com a objectiu fonamental avaluar la
preséncia o nivells de determinats additius, contaminants
quimics i microbiologics en diversos aliments susceptibles
de contenir-los, per tal de valorar la situacié actual i la seva
evolucio en el temps.

La caracteristica fonamental sobre la que es basa el pro-
grama és el seu caracter obert i dinamic, permetent la
incorporaci6 d'aquells contaminants que en un moment
donat poden ser objecte d'especial interés, ja sigui per reco-
manacions de control per part d’organismes oficials, o per
alarmes, interés cientific, etc. Complementariament, aquells
parametres que tenen adjudicats limits de tolerancia, sén
avaluats des del punt de vista del compliment normatiu.

Aixi, junt amb el manteniment i intensificacié de la vi-
gilancia de determinats parametres i aliments per tal de
valorar i detectar la seva variacié en el temps (plaguici-
des, hidrocarburs aromatics policiclics, metalls, aflatoxi-
nes, ocratoxina A, additius, microorganismes, ...), aquest
any el programa es fa especial resso del Reglament (CE)
208/2005 de la Comissid relatiu als hidrocarburs aroma-

tics policiclics, la Recomanacié 2005/108/CE de la Comis-
si6 relativa a les investigacions complementaries sobre els
nivells d’hidrocarburs aromatics policiclics en determinats
aliments, el Reglament (CE) 123/2005 de la Comissié re-
latiu a I'ocratoxina A, la Recomanacié 2005/175/CE de
la Comissio relativa a un programa coordinat de control
oficial de productes alimenticis per a I'any 2005, la Re-
comanacié 2005/178/CE relativa a un programa comuni-
tari coordinat de control per al 2005 destinat a garantir
el respecte dels limits maxims de residus de plaguicides
en els cereals i en determinats productes d’origen vege-
tal, i @ més, incorpora el seguiment de parametres que
durant I"any anterior han continuat sent protagonistes
d'importants alertes (com la utilitzacié del colorant vermell
Sudan I, Il, Il i IV, catalogat pel Centre Internacional per
a la Recerca del Cancer (IARC) com a agent cancerigen de
categoria 3) o de modificacions legislatives, com I'estany
en aliments i begudes enllaunades.

L'aplicacié del programa permet avaluar la situacié actual i
les tendéncies, possibilita I'adopcié de mesures correctores
de situacions andmales, i proporciona informacié que facili-
ta la prioritzacio i planificacio de les activitats de control.

_ iNDEX
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Parametres analitzats

PARAMETRES ANALITZATS

Abiotics Microbiologics
* Hidrocarburs aromatics policiclics-HAPs * Microorganismes aerobis
* Metalls: plom, cadmi, mercuri, arsénic, coure, zinc ¢ Enterobacteris

i estany * Coliformes
* Nitrats * Fongs filamentosos
* Plaguicides * Llevats

* Espores d'anaerobis sulfito reductors

Additius * E.coli
 Colorant vermell Sudan I, II, lll, IV * Estafilococs coagulasa positius
* Altres colorants artificials * Salmonella
* S0, * Shigella
* Sorbats/ Benzoats * E. Coli O157:H7
* Nitrats/nitrits * Listeria monocytogenes
* Acid boric * Campylobacter

Yersinia enterocolitica

Vibrio cholerae

Vibrio parahaemolyticus

Bacillus cereus

Micotoxines: Aflatoxines (B, B,, G,, G,, M), Ocratoxina A
i Patulina

e Histamina
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Aliments analitzats

ALIMENTS ANALITZATS

Carns picades i preparats de carn

Productes de xarcuteria, inclosos fumats

Patés a doll

Ous

Llets pasteuritzades, esterilitzades i UHT

Formatges frescos (pasta tova sense madurar) i madurats
(pasta tova i semidurs) elaborats a partir de llet pasteu-
ritzada

Peix fresc (tonyina)

Peix fumat

Conserves de peix

Crustacis

Cefalopodes

Bivalves

Olis d'oliva i de llavors

Cereals i derivats (arros, farines, cereals en flocs)
Pastisseria farcida

Amanides mixtes (hortalisses crues amb carn o marisc)
envasades, refrigerades, properes a la data de caducitat.
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Menjars preparats refrigerats, amb tots els ingredients
que han rebut tractament térmic

Aliments elaborats a base de cereals per a lactants i nens
de curta edat

Preparats per a lactants i preparats de continuacié
Aliments infantils amb pastanagues, patates, hortalisses
de fulla

Aliments infantils a base de poma

Salses vermelles

Aliments elaborats amb salses vermelles

Hortalisses (patates, pastanagues, espinacs, cogombres i
mongeta tendra)

Fruites (peres, taronges, mandarines)

Sucs de raim-most

Fruites seques (de closca i dessecades)

Condiments i espécies, incloent pebre vermell

Cafeé en gra, molt i soluble

Te i infusions

Begudes enllaunades (refrescants i cerveses)

Vins
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Combinacié parametres analitics/aliments

COMBINACIO PARAMETRES ANALITICS/ALIMENTS

Hidrocarburs aromatics policiclics (HAPs) Altres colorants: (E-102, E-104, E-110,

¢ Productes de xarcuteria fumats E-122, E-123, E-124, E-127, E-128, E-129,
* Peix fresc E-131, E-132, E-133, E-142, E-151)
¢ Peix fumat * Salses vermelles
* Crustacis ¢ Aliments amb salses vermelles
* Cefalopodes * “Chile”, “pimentdn”, pebre vermell, pols de canyella, pols
* Bivalves de curry
* Olis vegetals
* Aliments elaborats amb cereals per a lactants i nens de So2

curta edat e Carns picades i preparats de carn
* Preparats per a lactants i preparats de continuacié * Crustacis
* Aliments infantils amb pastanagues, patates, hortalisses e Sucs de raim-most

de fulla * Fruites seques
¢ Aliments infantils a base de poma e Vins
e Cafe
* Teiinfusions Sorbats/benzoats

* Salses vermelles

Metalls * Vins
* Peix fresc (pb, cd, hg, as, cu)
 Conserves de peix (pb, cd, hg, as, cu, sn) Nitrats/nitrits
e Crustacis (pb, cd, hg, as, cu) * Productes de xarcuteria
» Cefalopodes (pb, cd, hg, as, cu)
* Bivalves (pb, cd, hg, as, cu) Acid boric
* Cereals (pb, cd) * Bivalves

¢ Begudes enllaunades (pb, cu, as, zn, sn)
Microorganismes aerobis

Nitrats * Carns picades i preparats de carn
¢ Aliments infantils amb pastanagues, patates, hortalisses o Patés a doll

de fulla e Llets
* Hortalisses * Peix fumat

 Crustacis

Plaguicides * Cefalopodes
* Cereals i derivats e Cereals en flocs
* Aliments elaborats amb cereals per a lactants i nens de  « Amanides mixtes

curta edat * Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
* Preparats per a lactants i preparats de continuacio amb tractament térmic
¢ Aliments infantils amb pastanagues, patates, hortalisses

de fulla Enterobacteris
¢ Aliments infantils a base de poma e Patés a doll
* Hortalisses e Llets pasteuritzades
* Fruites ¢ Peix fumat
* Fruites seques ¢ Crustacis
e Condiments i especies ¢ Cefalopodes
e Te i infusions

Coliformes

Colorant vermell Sudan L, I, II1i IV « Amanides mixtes
* Salses vermelles * Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
* Aliments amb salses vermelles amb tractament térmic
* “Chile”, "pimenton”, pebre vermell, pols de canyella, pols

de curry
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Fongs/llevats
e Cereals en flocs
e Pastisseria farcida

Espores d’anaerobis sulfito reductors
* Condiments i espécies

E. coli

* Carns picades i preparats de carn

Formatges elaborats a partir de llet pasteuritzada
Crustacis cuits

Cefalopodes cuits

Bivalves

Cereals en flocs

Pastisseria farcida

Amanides mixtes

Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament termic

Condiments i espécies

Estafilococs coagulasa positius

* Carns picades i preparats de carn

Formatges elaborats a partir de llet pasteuritzada
Peix fumat

Crustacis cuits

Cefalopodes cuits

Bivalves cuits

Pastisseria farcida

Amanides mixtes

Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament termic

Salmonella

* Carns picades i preparats de carn

Productes de xarcuteria

Patés a doll

Ous

Formatges elaborats a partir de llet pasteuritzada
Peix fresc

Peix fumat

Crustacis

Cefalopodes

Bivalves

Cereals en flocs

Pastisseria farcida

Amanides mixtes

Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament térmic

Condiments i especies

Te i infusions

14

Shigella

* Amanides mixtes

* Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament térmic

E. Coli 0157:H7

* Carns picades i preparats de carn

* Productes de xarcuteria

* Amanides mixtes

* Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament térmic

Listeria monocytogenes

* Productes de xarcuteria

* Patés a doll

* Formatges elaborats a partir de llet pasteuritzada

* Peix fumat

* Pastisseria farcida

* Amanides mixtes

* Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament termic

Campylobacter
* Carns picades i preparats de carn d'au

Yersinia enterocolitica
* Carns picades i preparats de carn

Vibrio cholerae
e Peix fresc

e Crustacis

* Cefalopodes

* Bivalves

Vibrio parahaemolyticus
* Peix fresc

Crustacis

Cefalopodes

Bivalves

Bacillus cereus

e Cereals en flocs

* Pastisseria farcida

¢ Amanides mixtes

* Menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients
amb tractament térmic

Micotoxines

Aflatoxines B, B,, G,, G,
e Cereals i derivats

* Pastisseria farcida

* Fruites seques

* Condiments i espécies
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Combinacié parametres analitics/aliments

Aflatoxina M,
* Llets

Ocratoxina A

* Cereals i derivats

e Pastisseria farcida

* Aliments elaborats amb cereals per a lactants i nens de curta edat
* Sucs de raim-most

* Fruites seques

e Condiments i especies

e Cafe

e Te i infusions

* Vins

Patulina
* Aliments infantils elaborats a base de poma

Histamina

* Peix fresc
* Conserves de peix

15
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Resultats

RESULTATS

Resultats globals

* Nombre total de mostres analitzades: 526

¢ Nombre de mostres sense disconformitats respecte els
limits de tolerancia: 426 (81%)

* Nombre de mostres amb disconformitats: 100 (19%)

* Nombre de mostres analitzades quant a parametres
abiotics: 311

* Nombre de mostres amb disconformitats en parametres

abiotics: 5

Percentatge de mostres amb disconformitats en parame-

tres abiotics sobre el total de mostres on s’han determi-

nat parametres abiotics: 2%

Percentatge de mostres amb disconformitats en para-

metres abiotics sobre el total de mostres amb resultats

anomals: 5%

* Nombre de mostres analitzades quant a additius: 168
¢ Nombre de mostres amb disconformitats en additius: 22
Percentatge de mostres amb disconformitats en additius so-
bre el total de mostres on s'han determinat additius: 13%
Percentatge de mostres amb disconformitats en additius
sobre el total de mostres amb resultats anomals: 22%

* Nombre de mostres analitzades quant a parametres
microbiologics: 396

* Nombre de mostres amb disconformitats en parametres
microbiologics: 83

Percentatge de mostres amb disconformitats en parame-
tres microbiologics sobre el total de mostres on s’han
determinat parametres microbiologics: 21%

Percentatge de mostres amb disconformitats en parame-
tres microbiologics sobre el total de mostres amb resul-
tats andmals: 83%

Programa IQSA-2005

Sense .
Mostres disconfor- Amb d_|s-
analitzades ] conformitats
mitats
Parametres o o
abiotics 311 306 (98%) 5 (2%)
Additius 168 146 (87%) 22 (13%)
EIEOIEIEE 39 313 (79%) 83 (21%)
microbiologics
TOTAL 526 426 (81%) 100 (19%)
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Resultats globals

Amb disconformitats
19%

Sense disconformitats
81%

Resultats abiotics
Amb disconformitats

2%

Sense disconformitats
98%

Resultats additius

Amb disconformitats
. . 13%
Sense disconformitats
8

7%

Resultats microbiologics

Sense disconformitats : i

79%

Amb disconformitats
21%
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Resultats per grups d'aliments

Carns picades i preparats
P. Xarcuteria curats i cuits |
Patés |
Ous

Llets

Formatges de pasta tova

Peix fresc

Peix fumat

Conserves peix
Crustacis |
Cefalopodes :
Bivalves
Olis vegetals :
Cereals i derivats
Pastisseria farcida |
Amanides mixtes |

Menjars preparats

Aliments amb cereals per lactants

Preparats per lactants i continuacié

Aliments infantils amb verdures

Aliments infantils amb poma

Salses vermelles

Aliments amb salses vermelles

Hortalisses

Fruites

Sucs de raim-most
Fruites seques i
Condiments i especies |
Cafeé |

Te i infusions

Begudes enllaunades

T
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

E |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

. b |

Vins a doll |

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Sense disconformitats Bl Amb disconformitats
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Resultats
Taula-Resum de resultats per grups d’aliments:
Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
Additius: Conservants:
Mostres: 23 Mostres: 23

Carns picades i
preparats de carn

Mostres: 24

5 (21%)
Amb disconformitats:
19 (79%)

SD: 13 (57%)
AD: 10 (43%)

SD: 13 (57%)
AD: 10 (43%)

SO, (mg/kg)

22/23 (96%)

10/23 (43%)

Sense disconformitats:

Microbiologics:
Mostres: 24

SD: 9 (37.5%)
AD: 15 (62.5%)

Indicadors:
Mostres: 24
SD: 18 (75%)
AD: 6 (25%)

R. Microorganismes
aerobis a 35°C/g

24/24 (100%)

6/24 (25%)

Testimonis:

Testimonis R. E. Coli/g 1824 (75%) | 0/24 (0%)
I. Salmonella en 25g 7/24 (29%) 7/24 (29%)
'Z-SEg- Coli OTS7:H7 en 1 114 (79%) 114 (7%)

i | Campylobacteren | 3,10 30%) | 3/10 (30%)

SD: 14 (58%)
AD: 10 (42%)

25¢

I. Yersinia enterocoliti-

8/14 (57%)

0/14 (0%)*
Els bioserogrups
detectats no estan

Mostres: 15

Sense disconformitats:

Microbiologics:
Mostres: 15
SD: 6 (40%)

SD: 6 (40%)
AD: 9 (60%)

caen2sg relacionats amb
patogenicitat.
Abiotics: HAPs:
Mostres: 17 Mostres: 17 o o
SD: 17 (100%) SD: 17 (100%) HAPs (Lg/kg) 117 (6%) 0/17 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Productes de Additius: Conservants:

i . ) Ni odi ki 26/2 9 1/28 (49
xarcuteria Mostres: 28 Mostres: 28 itrat sodic (mg/kg) 6/28 (93%) /28 (4%)
Mostres: 30 SD: 27 (96%) SD: 27 (96%) o
Sense disconformitats: AD: 1 (4%) AD: 1 (4%) Nitrit sodic (mg/kg) 28/28 (100%) 0/28 (0%)
29 (97%) I | (0%) 0%)

; Hotee I. Salmonella en 25g 0/30 (0% 0/30 (0%
?r(n;)o/d)lsconformltats. Microbiologics: Patogens:
0, .
Mostres: 30 Mostres: 30 I. E. Coli 0157:H7 en o o
SD: 30 (100%) SD: 30 (100%) 259 0/30 (0% 0/30 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Listeria monoc -
ytoge o 0
nes en 25g 5/30 (17%) 0/30 (0%)
Indicadors: R. Microorganismes
. 15/15 (100% 8/15 (53%
Patés a doll Mostres: 15 aerobis a 35°C/g /15 ( 0) /15 (53%)

R. Enterobacteris/g

6/15 (40%)

4/15 (27%)

0 (0%)

6 (40%) Patogens:

. I. Salmonella en 25 0/15 (0% 0/15 (0%
Amb disconformitats: AD: 9 (60%) Mostres: 15 9 /15 (0%) /15 (0%)
9 (60%) SD: 15 (100%) Listeria monocytoge-

AD: 0 (0%) nes en 25g 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Ous
Mostres: 15 Microbiologics: Patogens:
Sense disconformitats: Mostres: 15 Mostres: 15 |. Salmonella en 25g i o o
15 (100%) SD: 15 (100%) SD: 15 (100%) ala closca 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Amb disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
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*Inclou 10 mostres de pasteu-
ritzades i 10 d’esterilitzades.

R. Enterobacteris/ml

4/10 (40%)

Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
R. Microorganismes o o
aerobis a 30°C/ml 8/10 (80%) 5/10 (50%)
. . R.Microorganismes ae-
Llets Indicadors: robis a 30°C /ml(prévia | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 20 Mostres: 20 incub. a 30° C/14 dies)
Sense disconformitats: Microb?olt‘)gics: iDD 155(57550;/;’) R.Microorganismes ae-
15 (75%) 2/'D951"565(-7ég) ‘ ° robis a 30°C/ml (prévia | 0/8 (0%) 0/8 (0%)
Amb disconformitats: AD.' 5 (250/)0 incub. a 55° C /7 dies)
5 (25%) ' °

4/10 (40%)

Micotoxines:

ritzada

Microbiologics:

SD: 12 (80%)
AD: 3 (20%)

R. Estafilococs coagu-
lasa positius/g

4/15 (27%)

Mostres: 18 . o o
SD: 18 (100%) Aflatoxina M, (ng/l) 0/18 (0%) 0/18 (0%)
AD: 0 (0%)
Formatges elaborats a Testimonis: R. E. Coli/g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
partir de llet pasteu- Mostres: 15

3/15 (20%)

Mostres: 15 Mostres: 15
Sense disconformitats: | SD: 12 (80%) Patogens: . Salmonella en 259 | 0/15 (0%) 0/15 (0%)
12 (80%) AD: 3 (20%) Mostres: 15 .
Amb disconformitats: SD: 15 (100%) Listeria mono- 0/15 (0%) 0/15 (0%)
3 (20%) AD: 0 (0%) cytogenes en 259
HAPs:
2/'D051”565(1 gg " HAPs (ug/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0%)
Abiotics:
Mostres: 15 Pb (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15((10)0%) Metalls: Cd (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0% Mostres: 15
Peix fresc (tonyina) SD: 15 (100%) Hg (mg/kg) 14/15 (93%) 0/15 (0%)
Mostres: 15 AD: 0 (0%) As (mg/kg) 15/15 (100%) 0/15 (0%)
?‘;”aeo%‘;cf”formita“i Cu (mg/kg) 3/15 (20%) 0/15 (0%)
0,
Amb disconformitats: Pate I. Salmonella en 259 0/15 (0%) 0/15 (0%)
- : atogens: —
0 (0%) Mostres: 15 ;S\Abrlo cholerae en 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Microbiologics: SD: 15 (100%) 9_
. O, -
Mostres: 15 AD: 0 (0%) L. Vibrio parahaemoly: 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%) ticusen 259
AD: 0 (0%) Amines biogenes:
QADO,S}EES(} 2)(5)0/) Histamina (mg/kg) | 3/15 (20%) 0/15 (0%)
. 0,
AD: 0 (0%)
Abiotics: HAPs:
Mostres: 10 Mostres: 10
SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) HAPs (ug/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

. Indicadors: R. Microorganismes o o
Peix fumat Mostres: 15 aerobis a 31°C/g 14/15 (93%) 9/15 (60%)
Mostres: 15 SD: 6 (40%) ]

e oo AD- 8 (60%) R. Enterobacteris/g | 10/15 (67%) | 5/15 (33%)
6 (40%) Microbiologics: Testimonis:
Amb disconformitats: Mostres: 15 Mostres: 15 R. Estafilococs coagu- o o
9 (60%) SD: 6 (40%) SD: 15 (100%) lasa positius 7g 0715 (0%) 0/15 (0%)
AD: 9 (60%) AD: 0 (0%)
Patogens: I. Salmonella en 25g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Mostres: 15 Listeri
SD: 15 (1000/) Isteria mono- o, o,
AD: 0 (0%) ° cytogenes en 25¢g 3/15 (20%) 0715 (0%)
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Resultats
Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
Pb (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Cd (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Abiotics: Metalls:
Conserves de peix Mostres: 15 Mostres: 15 Hg (mg/kg) 14/15 (93%) 2/15 (13%)
Mostres: 15 SD: 13 (87%) SD: 13 (87%) As (mg/kg) 14/15 (93%) 0/15 (0%)
Sense disconformitats: AD: 2 (13%) AD: 2 (13%)
13 (87%) Cu (mgrkg) 6/15 (40%) 0/15 (0%)
Amb disconformitats: Sn (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)

2 (13%)

Microbiologics:

Amines biogenes:

Mostres: 15 Mostres: 15 . . o o
SD: 15 (100%) SD: 15 (100%) Histamina (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
HAPs:
Mostres: 14 o o
SD: 14 (100%) HAPs (ug/kg) 0/14 (0%) 0/14 (0%)
AD: 0 (0%)
Abiotics: Pb (mg/kg) 0/14 (0%) 0/14 (0%)
Mostres: 14
SD: 14 (100%) Metalls: Cd (mg/kg) 2/14 (14%) 0/14 (0%)
AD: 0 (0%) Mostres: 14 o o
SD: 14 (100%) Hg (mg/kg) 2/14 (14%) 0/14 (0%)
AD: 0 (0%) As (mg/kg) 14/14 (100%) | 0/14 (0%)
Crustacis* Cu (mg/kg) 12/14 (86%) 0/14 (0%)
Mostres: 15 Additius: Conservants:
. I Mostres: 15 Mostres: 15 SO, a la part comesti- o o
ze(rzlsgo/?)lsconformltats. SD: 7 (47%) SD: 7 (47%) blez(mg/kg) 12/15 (80%) 8/15 (53%)
. ) AD: 8 (53%) AD: 8 (53%)
Amb disconformitats: indicad i -
9 (60% ndicadors: . Microorganismes o o
(60%) Mostres: 15 aerobis a 31°C/g 14/15 (93%) 5/15 (33%)

* Inclou 9 mostres de crustacis
cuits i 6 de crus.

SD: 10 (67%)
AD: 5 (33%)

R. Enterobacteris/g

9/15 (60%)

1/15 (7%)

Testimonis: R. E. Coli/g 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Microbiologics: Mostres: 10 ]
Mostres: 15 SD: 10 (100%) R. EStaﬂI_qcocs coagu- 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD: 10 (67%) AD: 0 (0%) lasa positius/g
. 0,
AD: 5 (33%) I. Salmonella en 25g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Patogens: Viborio chol
Mostres: 15 2'5 1brio cholerae en 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%) 9
AD: 0 (0%) Vibrio parahaemolyti- o o
cus en 25 g 0/5 (0%) 0/5 (0%)
HAPs:
Mostres: 15
Cefalopodes* SD: 15 (100%) HAPs (ug/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Mostres: 15 AD: 0 (0%)
Sense disconformitats: | Abiotics: Cd (mg/kg) 7/15 (47%) 0/15 (0%)
10 (67%) Mostres: 15
. 0 . 0 0
Amb disconformitats: z%_ 1)5((()])/0)0 %) Metflls. . Hg (mg/kg) 4/15@27%) | 0/15 (0%)
5 (33%) ' ° ostres. As (mg/kg) 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
* Inclou 6 mostres de cefalopo- SD: 15 (100%) 9 > >
des cuits i 9 de crus. AD: 0 (0%) Cu (mg/kg) 14/15 (93%) 0/15 (0%)
Pb (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
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Cefalopodes*
Mostres: 15

Sense disconformitats:
10 (67%)

Amb disconformitats:
5 (33%)

Microbiologics:
Mostres: 15

SD: 10 (67%)
AD: 5 (33%)

SD: 10 (67%)
AD: 5 (33%)

Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)

Indicadors: R. Microorganismes o o

Mostres: 15 aerobis a 31°C/g 15/15 (100%) 415 (27%)

R. Enterobacteris/g

8/15 (53%)

3/15 (20%)

Testimonis:
Mostres: 6

SD: 5 (83%)
AD: 1 (17%)

R E.coli/g

0/6 (0%)

0/6 (0%)

R. Estafilococs coagu-
lasa positius/g

2/6 (33.3%)

1/6 (17%)

I. Salmonella en 25 g

0/15 (0%)

0/15 (0%)

0 (0%)

* Inclou 6 mostres de cefaldpo- Patogens: Vibrio chol
des cuits i 9 de crus. Mostres: 15 . VIDrio cholerae en
0/15 (0% 0/15 (0%
SD: 15 (100%) 25g (%) %)
AD: 0 (0%) Vibrio parahaemolyti- o o
cusen 25 g 0/9 (0%) 0/9 (0%)
HAPs:
Mostres: 15 o o
SD: 15 (100%) HAPs (ug/kg) 2/15 (13%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0%)
Abiotics: Pb (mg/kg) 2/15 (13%) 0/15 (0%)
Mostres: 15
SD: 15 (100%) Metalls: Cd (mg/kg) 12/15 (80%) | 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) Mostres: 15 o 9
SD: 15 (100%) Hg (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Bivalves* AD: 0 (0%) As (mg/kg) 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
Mostres: 15 Cu (mg/kg) 12/15 (80%) 0/15 (0%)
?esnaeo%ls/c)onformltats: Additius: Conservants:
o0 . Mostres: 15 Mostres: 15 . o o
Am?, disconformitats: SD: 15 (100%) SD: 15 (100%) Ac. Boric (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
0 (0%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
* Inclou 5 mostres de bivalves N .
cuits i 10 de crus. Testimonis: R. E. coli/g 1/15 (7%) 0/15 (0%)
Mostres: 15
. 0, 1 -
ZDD 1()5((()1/0)0 %) |R Estaﬂl_?co/cs coagu- | (0%) 0/5 (0%)
Microbiologics: : ° 53 positius’g
Mostres: 15 I. Salmonellaen 25 g | 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%) Patogens: —
AD: 0 (0%) Mostres: 15 . Vibrio cholerae en 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%) 259
AD: 0 (0%) Vibrio parahaemolyti- o o
cus en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Olis d’oliva i de llavors
Mostres: 15 Abiotics: HAPs:
Sense disconformitats: Mostres: 15 Mostres: 15 o o
e D15 (100%) SD 15 (100%) HAPs (ug/kg) 2/15 (13%) 0/15 (0%)
Amb disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
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Resultats
Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
Metalls: o o
Mosals: Pb (mg/kg) 2/5 (40%) 0/5 (0%)
Abiotics: SD: 5 (100%) o o
SD: 25 (100%) Plaguicides:
AD: 0 (0%) Mostres: 25 L o 0
SD: 25 (100%) Plaguicides (mg/kg) 9/25 (36%) 0/25 (0%)
AD: 0 (0%)
R. Microorganismes
Indicadors: aerobis 2 319/ 3/11 27%) 0/11 (0%)
. . Mostres: 11
Cereals i derivats SD: 10 (91%) R. Fongs filamentosos/g | 3/11 (27%) 1/11 (9%)
M 02 AD: 1 (9%)
ostres: 25 ° R. Uevats/g 011 (0%) /11 (0%)
Sense disconformitats:
23 (92%) Testimonis:
Amb disconformitats: Mostres: 11 | E. Coli o 0
. E. Col 0/11 (0% 0/11 (0%
2 (8%) Microbiologics: SD: 11 (100%) /9 /11 (0%) /11 (0%)
Mostres: 25 AD: 0 (0%)
SD: 23 (92%) Patogens: 9 9
AD: 2 (8%) Mostres: 11 I. Salmonellaen25g [0/11 (0%) 0/11 (0%)
SD: 10 (91%) . o o
AD: 1 (9%) R. Bacillus cereus/g 1/11 (9%) 1/11 (9%)

Micotoxines:

Aflatoxina B, (ug/kg)

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Pastisseria farcida
Mostres: 16

Sense disconformitats:

8 (50%)
Amb disconformitats:
8 (50%)

Microbiologics:
Mostres: 16
SD: 8 (50%)
AD: 8 (50%)

Mostres: 25 Aflatoxines o o
SD: 25 (100%) (B,+B,+G, +G,) (ugkg) | 2> 0% 0725 (0%)
AD: 0 (0%) .

Ocratoxina A (ug/kg) | 2/25 (8%) 0/25 (0%)
mg;f;:o{g: R. Fongs filamentosos/g | 14/16 (88%) 1/16 (6%)

SD: 9 (56%)

AD: 7 (440/0) R. LIevats/g 13/16 (81 %) 7/16 (440/0)
Testimonis: I. E. Coli/g 2/16 (13%) 2/16 (13%)
Mostres: 16

SD: 13 (81%)
AD: 3 (19%)

R. Estafilococs coagu-
lasa positius/g

1/16 (6%)

1/16 (6%)

Patogens:
Mostres: 16
SD: 15 (94%)
AD: 1 (6%)

Listeria monocytoge-
nes en 25 g

1/16 (6%)

0/16 (0%)

I. Salmonella en 25 g

0/16 (0%)

0/16 (0%)

R. Bacillus cereus/g

5/16 (31%)

1/16 (6%)

Micotoxines:
Mostres: 16
SD: 16 (100%)
AD: 0 (0%)

Aflatoxina B, (ug/kg)

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Aflatoxines (B, +B,
+G,+G,) (ug/kg)

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Ocratoxina A (ug/kg)

0/16 (0%)

0/16 (0%)
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SD: 2 (13%)
AD: 13 (87%)

Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)

Indicadors: R. Microorganismes

Mostres: 15 serobis & 35°C/g 15/15(100%) | 11/15 (73%)

R. Coliformes/g

13/15 (87%)

12/15 (80%)

SD: 10 (67%)
AD: 5 (33%)

aerobis a 35°C/g

Testimonis: R. E. Coli/g 2/15 (13%) 1/15 (7%)
. . Mostres: 15
Amanides mixtes _ . . SD: 14 (93%) R. Estafilococs coagu- 2/15 (13%) 0/15 (0%)
Mostres: 15 Microbiologics: AD: 1 (7%) lasa positius/g
Sense disconformitats: Mostres: 15 o o
2 (13%) SD: 2 (13%) . Salmonella en 25g | 0/15 (0%) 0/15 (0%)
; ot AD: 1 79
Amb disconformitats: 3 (87%) . I. Shigella en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
13 (87%) Patogens: -
Mostres: 15 I. E. Coli O157:H7 en 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%) 259
AD: 0 (0% isteri -
(0%) R. Listeria monocyto- | ¢, 5 (33%) 0/15 (0%)
genes/g
R. Bacillus cereus/g 2/15 (13%) 0/15 (0%)
Indicadors: R. Mi i
VR CTOOTGaNIBMES | 19/15 (73%) | 5/15 (33%)

R. Coliformes/g

3/15 (20%)

3/15 (20%)

1(10%)

SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Ocratoxina A (ug/kg)

1/10 (10%)

Menjars preparats Testimonis: I. E. Coli/g 1/15 (7%) 1/15 (7%)
refrigerats amb tots Mostres: 15 -
els ingredien‘ts amb ) S SD: 14 (93%) R. EStaf'!QCOCS Ccoagu- 0/15 (O%) 0/15 (O%)
tractament térmic Microbiologics: AD: 1 (7%) lasa positius/g
. Mostres: 15
Mostresl. 15 . SD: 10 (67%) I. Salmonella en 25 g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Sense disconformitats: AD: 5 (33%) .
10 (670/0) : [ Shlgella en 25 g 0/1 5 (Oo/o) 0/1 5 (Oo/o)
: Hote Patogens: - -
érgkggl)sconformltats. Mostres: 15 I25E Coli 0157:H7 en 0/15 (0%) 0/15 (0%)
° SD: 15 (100%) 9
AD: 0 (0%) R. Listeria monocyto- 0/15 (0%) 0/15 (0%)
genes/g
R. Bacillus cereus/g 0/15 (0%) 0/15 (0%)
HAPs:
Aliments elaborats a . Mostres: 10 HAPs (ug/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
base de cereals per Abiotics: SD: 10 (100%)
a lactants i nens de Mostres: 10 AD: 0 (0%)
curta edat SD: 10 (100%) Plaguicides:
AD: 0 (0% :
Mostres: 10 (0%) QAD‘?S%GS('] (1)8%> Plaguicides (mg/kg) | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Sense disconformitats: AD.: 0 (0%)
9 (90%) - - - -
Amb di formitats: Microbiologics: Micotoxines:
mb discontormitats. Mostres: 10 Mostres: 10

1/10 (10%)

Preparats per a lac-
tants i preparats de
continuacié
Mostres: 10

Sense disconformitats:
10 (100%)

Amb disconformitats:
0 (0%)

Abiotics:
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs:
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

HAPs (ug/kg)

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Plaguicides:
Mostres: 10
SD: 10 (100%)
AD: 0 (0%)

Plaguicides (mg/kg)

0/10 (0%)

0/10 (0%)
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Resultats
Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
HAPs:
Aliments infantils que 2"5?5%95(:1 2)80/) HAPs (ug/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
tinguin pastanagues, AD.' 0 (0%) °
patates, hortalisses : e
de fulla Abiotics: Nitrats:
Mostres: 10 'g/'D‘?S}rOe5(11 g)g%) QADC?S%QSG 2)8%) Nitrats (mg/kg) 10/10 (100%) | 0/10 (0%)
Sense disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
10 (100%) Plaauicides:
Amb disconformitats: I\/Iggtbrl;:'l 1%5.
0, " 1 0, 0,
0 (0%) SD: 10 (100%) Plaguicides (mg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%)
HAPs:
Mostres: 10
HAP ki 0/10 (0% 0/10 (0%
Aliments infantils a Abiotics: SD: 10 (100%) > ok /100 /100%)
base de poma Mostres: 10 AD: 0 (0%)
SD: 10 (100%) Plaguicides:
Mostres: 10 . o, )
_ ) AD: 0 (0%) Mostres: 10 - o 0
Sense disconformitats: SD: 10 (100%) Plaguicides (mg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
10(100%) AD: 0 (0%)
érzwotg/?lsconformltats. Microbiologics: Micotoxines:
° Mostres: 10 Mostres: 10 Patulina (ug/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) gk9 ° °
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Colorants: Colorant vermell Sudan 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Salses vermelles Mostres: 15 LWL 1LV (mg/kg)
_ I SD: 15 (100%)
Mostres: 15 Additius: AD: O (O%) ° AIItres cc;(lorants artifici 0/15 (Ot%) 0/15 (00/0)
Sense disconformitats: Mostres: 15 i als (mg/kg)
15 (100% SD: 15 (100%) i
Am(b discin formitats. AD: 0 (0%) f/lontserva;gt& Sorbats (mg/kg) 5/15 (33%) 0/15 (0%)
: ostres:
0 (0%) SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%) Benzoats (mg/kg) 3/15 (20%) 0/15 (0%)
Aliments elaborats Colorant vermell Sudan o o
amb salses vermelles Additius: Colorants: LI, I, 1V (mg/kg) 0/14 (0%) 0/14 (0%)
gﬂeass:ecisi:sggnformitats Mostres: 14 Mostres: 14
' SD: 14 (100%) SD: 14 (100%) Altres colorants artifici-
14 (100%) . . 0/14 (0% 0/14 (0%
Amb disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) als (mg/kg) %) (%)
0 (0%)
| Plaguicides:
Hortalisses Mostres: 29 .~ 0 0
Mostres: 20 Abiotics: SD: 27 (93%) Plaguicides (mg/kg) 5/29 (17%) 2/29 (7%)
Sense disconformitats: Mostres: 29 AD: 2 (7%)
27 (93%) SD: 27 (93%) Nitrats:
Amb disconformitats: AD: 2 (7%) Mostres: 29 : 0 0
5 %) SD: 29 (100%) Nitrats (mg/kg) 29/29 (100%) 0/29 (0%)
AD: 0 (0%)
Fruites
Mostres: 20 Abiotics: Plaguicides:
Sense disconformitats: Mostres: 20 Mostres: 20 o 0 0
20 1009 SD: 20 (100%) SD: 20 (100%) Plaguicides (mg/kg) | 17/20 (85%) | 0/20 (0%)
Amb disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

0 (0%)
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Amb disconformitats:
2 (10%)

Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
Additius: Conservants:
Sucs de raim-most Mostres: 10 Mostres: 10 o o
Mostres: 10 SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) 50, (mg/L) 0710 (0%) 0710 (0%)
Sense disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
10 (100%) Microbiologics: Micotoxines:
Amb disconformitats: Mostres: 10 Mostres: 10 : 0 o
0 (0%) SD: 10 (100%) SD: 10 (100%) Ocratoxina A (ug/kg) 6/10 (60%) 0/18 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Abiotics: Plaguicides:
Mostres: 18 Mostres: 18 . o o
SD: 18 (100%) SD: 18 (100%) Plaguicides (mg/kg) 0/18 (0%) 0/18 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Fruites seques Additius: Conservants:
Mostres: 20 Mostres: 19 Mostres: 19 o o
Sense disconformitats: SD: 19 (100%) SD: 19 (100%) 50, (mg/kg) 1713 (5%) 019 (0%)
18 (90%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

Microbiologics:
Mostres: 20

SD: 18 (90%)
AD: 2 (10%)

Micotoxines:
Mostres: 20
SD: 18 (90%)
AD: 2 (10%)

Aflatoxina B, (ug/kg)

1/20 (5%)

1/20 (5%)

Aflatoxines
(B,+B,+G,+G,) (ug/kg)

1/20 (5%)

1/20 (5%)

Ocratoxina A (ug/kg)

7/19 (37%)

1/19 (5%)

Condiments i espécies
Mostres: 22

Sense disconformitats:
20 (91%)

Amb disconformitats:

2 (9%)

Abiotics: Plaguicides:
Mostres: 19 Mostres: 19 . o o
SD: 18 (95%) SD: 18 (95%) Plaguicides (mg/kg) 2/19 (11%) 1/19 (5%)
AD: 1 (5%) AD: 1 (5%)
Additius: Colorants: Altres colorants artifici- 0/13 (0%) 0/13 (0%)
Mostres: 13 Mostres: 13 als (mg/kg)
SD:13 (100%) SD: 13 (100%) Colorant vermell Sudan
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) 1,1, 111, IV (mg/kg) 0/13 (0%) 0713 (0%)
Indicadors:
Mostres: 22 R. Espores d'anaerobis o o
SD: 22 (100%) sulfito reductors/g 7/22 (32%) 0/22 (0%)
AD: 0 (0%)
Testimonis:
QAD?SEEGS(} (2)(2)%) R. E. Coli/g 0/22 (0%) 0/22 (0%)
Microbiologics: AD:\O (0%)
Mostres: 22 Patogens:
SD: 21 (95.5%) Mostres: 22 . .
AD: 1 (4.5%) SD: 22 (100%) I. Salmonellaen 25 g | 0/22 (0%) 0/22 (0%)
AD: 0 (0%)

Micotoxines:

Aflatoxina B, (ug/kg)

10/21 (48%)

1/21 (5%)

Mostres: 21 Aflatoxines
sD: 20 ('95%) (Bw+Bz+Gw+Gz) 11/21 (52%) 0/21 (0%)
AD: 1 (5%) (ug/kg)
Ocratoxina A (ug/kg) | 10/21 (48%) 0/21 (0%)
Abiotics: HAPs:
Café Mostres: 8 Mostres: 8 o o
Mostres: 8 SD: 8 (100%) SD: 8 (100%) HAPs (g/kg) 0/8 (0%) 0/8 (0%)
Sense disconformitats: AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
8 (100%) Microbiologics: Micotoxines:
Amb disconformitats: Mostres: 8 Mostres: 8 . o o
0 (0%) SD: 8 (100%) SD: 8 (100%) Ocratoxina A (ug/kg) | 0/8 (0%) 0/8 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
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Amb disconformitats:
3 (20%)

Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Ocratoxina A (ug/l)

14/15 (93%)

Resultats
Subgrups Parametres Disconfor-
Grup d’aliments Grups analitics analitics analitzats Presencia (%) | mitat (%)
HAPs:
Mostres: 19 o o
Abiotics: SD: 19 (100%) HAPs (ug/kg) 8/19 (42%) 0/19 (0%)
Mostres: 19 AD: 0 (0%)
SD: 19 (100%) Plaguicides:
Te i infusions AD: 0 (0%) Mostres: 18 . 0 o
Mostres: 20 SD: 18 (100%) Plaguicides (mg/kg) 1/18 (6%) 0/18 (0%)
Sense disconformitats: AD: 0 (0%)
20 (100%) Patogens:
Amb disconformitats: Mostres: 20 . Sal I 25 0/20 (0% 0/20 (0%
0 (0%) Microbiologics: | SD: 20 (100%) -Salmonellaen 259 | 0/20 (0%) /20 (0%)
Mostres: 20 AD: 0 (0%)
SD: 20 (100%) Micotoxines:
AD: 0 (0%) Mostres: 19 . o o
SD: 19 (100%) Ocratoxina A (ug/kg) | 9/19 (47%) 0/19 (0%)
AD: 0 (0%)
Begudes enllaunades Pb (mg/l) 0/16 (0%) 0/16 (0%)
(refrescants i cerveses) Abidtics: Metalls: As (mg/l) 6/16 (37%) 0/16 (0%)
Mostres: 16 Mostres: 16 Mostres: 16
. . . - . 0 0
?Znaeocél;c;)nformltats. SD: 16 (100%) SD: 16 (100%) Cu (ma/l) 0/16 (0%) 0/16 (0%)
°. AD: 0 (00/0) AD: 0 (O%) o, o,
Amb disconformitats: Sn (mg/ 0/16 (0%) 0/16 (0%)
0 (0%) Zn (mg/l) 0/16 (0%) 0/16 (0%)
9
Additius: Conservants: S0, (ma/l) 15/15 (100%) 3/15 (20%)
Vins a doll Mostres: 15 Mostres: 15
. SD: 12 (80%) SD: 12 (80%) o, o
Mostres: 15
0s re; . AD: 3 (20%) AD: 3 (20%) Sorbats (mg/l) 6/15 (40%) 0/15 (0%)
Sense disconformitats:
12 (80%) Microbiologics: Micotoxines:

0/15 (0%)

SD: Sense disconformitats
AD: Amb disconformitats
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Taula-Resum de resultats per grups d’aliments:

Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d’aliment

Preséncia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Abiotics
Mostres: 311

306 (98%)

5 (2%)

HAPs
Mostres: 168

Sense disconformitats: 168 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Productes de xarcuteria
fumats

1/17 (6%)

0/17 (0%)

Peix fresc 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fumat 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Crustacis 0/14 (0%) 0/14 (0%)
Cefalopodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Bivalves 2/15 (13%) 0/15 (0%)
Olis vegetals 2/15 (13%) 0/15 (0%)

Aliments elaborats amb
cereals per a lactants i
nens de curta edat

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Preparats per a lactants i
preparats de continuacio

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Aliments infantils amb
pastanagues, patates,
hortalisses de fulla

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Aliments infantils a base

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Sense disconformitats:

Amb disconformitats:

de poma
Cafe 0/8 (0%) 0/8 (0%)
Te i infusions 8/19 (42%) 0/19 (0%)
Peix fresc 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Conserves de peix 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Pb Crustacis 0/14 (0%) 0/14 (0%)
EADOS;EGSU gg " Cefalopodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
AD: 0 (00/0) Bivalves 2/15 (1 30/0) 0/15 (O%)
Cereals 2/5 (40%) 0/5 (0%)
Begudes enllaunades 0/16 (0%) 0/16 (0%)
Peix fresc 0/15 (0%) 0/15 (0%)
cd Conserves de peix 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Mostres: 79 Crustacis 2/14 (14%) 0/14 (0%)
Metalls SD: 79 (100%) Cefalopodes 715 (47%) | 0/15 (0%)
Mostres: 95 AD: 0 (0%) -
Sense disconfor- Bivalves 12/15 (80%) 0/15 (0%)
mitats: 93 (98%) Cereals 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Amb discon- Peix fresc 14/15 (93%) | 0/15 (0%)
formitats: 2 (2%) Hg Conserves de peix 14/15 (93%) 2/15 (13%)
EAD‘?S;;%@;%B% ) [Crustais 214 (14%) | 0/14 (0%)
AD: 2 (2.7%) Cefalopodes 4/15 (27%) 0/15 (0%)
Bivalves 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
As Conserves de peix 14/15 (93%) 0/15 (0%)
Mostres: 90 Crustacis 14/14(100%) | 0/14 (0%)
SD: 90 (100%) Cefalopodes 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) Bivalves 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
Begudes enllaunades 6/16 (37%) 0/16 (0%)
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Resultats

Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d'aliment

Presencia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Abiotics
Mostres: 311

Sense disconformitats:

306 (98%)

Amb disconformitats:

5 (2%)

Metalls
Mostres: 95
Sense disconfor-
mitats: 93 (98%)
Amb discon-
formitats: 2 (2%)

Peix fresc

3/15 (20%)

0/15 (0%)

Conserves de peix

6/15 (40%)

0/15 (0%)

Cu Crustacis 12/14 (86%) 0/14 (0%)

Mostres: 90

SD: 90 (100%) - oood ] R

AD: 0 (0%) Cefalopodes 14/15 (93%) 0/15 (0%)
Bivalves 12/15 (80%) 0/15 (0%)
Begudes enllaunades 0/16 (0%) 0/16 (0%)

Sn Conserves de peix 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Mostres: 31

SD: 31 (100%)

AD: 0 (0%) Begudes enllaunades 0/16 (0%) 0/16 (0%)

Zn

Mostres: 16 o o

SD: 16 (100%) Begudes enllaunades 0/16 (0%) 0/16 (0%)

AD: 0 (0%)

Nitrats
Mostres: 39

Sense disconformitats: 39 (100%)
Amb disconformitats: 0 (0%)

Aliments infantils amb
hortalisses

10/10 (100%)

0/10 (0%)

Hortalisses

29/29 (100%)

0/29 (0%)

Plaguicides
Mostres: 169

Sense disconformitats: 166 (98%)
Amb disconformitats: 3 (2%)

Cereals i derivats

9/25 (36%)

0/25 (0%)

Aliments elaborats amb
cereals per a lactants i
nens de curta edat

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Aliments infantils amb
pastanagues, patates,
hortalisses de fulla

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Preparats per a lactants i
preparats de continuacio

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Aliments infantils a base
de poma

0/10 (0%)

0/10 (0%)

2/29 (7%)
(Endosulfans:

Hortalisses 5/29 (17%) 1/29)
(Imidacloprid:
1/19)

Fruites 17/20 (85%) 0/20 (0%)

Fruites seques

0/18 (0%)

0/18 (0%)

Condiments i especies

2/19 (11%)

1/19 (5%)

Te i infusions

1/18 (6%)

0/18 (0%)
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Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d'aliment

Presencia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Additius
Mostres: 168

146 (87%)

22 (13%)

Colorants
Mostres: 42
Sense disconformi-

Colorant vermell
Sudan I, 11, iV
Mostres: 42

SD: 42 (100%)

AD: 0 (0%)

Salses vermelles

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Aliments amb salses
vermelles

0/14 (0%)

0/14 (0%)

Condiments i especies
(chile, pimentdn, pebre
vermell, pols de canyella,
pols de curry)

0/13 (0%)

0/13 (0%)

tats: 42 (100%)
Amb disconformi-
tats: 0 (0%)

Altres colorants

Salses vermelles

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Sense disconformitats:

Amb disconformitats:

artificials Aliments amb salses o o
Mostres: 42 vermelles 0/14 (0%) 0/14 (0%)
Z% 45 (((1)9/0)%) Condiments i especies
: o (chile, pimentén, pebre 0/13 (0%) 0/13 (0%)
vermell, pols de canyella,
pols de curry)
Carns picades i preparats o o
de carn 22/23 (96%) 10/23 (43%)
Crustacis 12/15 (80%) 8/15 (53%)
SO,
Mostres: 82

SD: 61 (74%)
AD: 21 (26%)

Sucs de raim-most

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Fruites seques

1/19 (5%)

0/19 (0%)

Vins

15/15 (100%)

3/15 (20%)

Conservants
Mostres: 155

Acid sorbic
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Salses vermelles

5/15 (33%)

0/15 (0%)

Vins

6/15 (40%)

0/15 (0%)

Sense disconfor-
mitats: 133 (86%)
Amb discon-
formitats: 22 (14%)

Acid benzoic
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Salses vermelles

3/15 (20%)

0/15 (0%)

Vins

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Nitrat sodic
Mostres: 28
SD: 27 (96%)
AD: 1 (4%)

Productes de xarcuteria

26/28 (93%)

1/28 (4%)

Nitrit sodic
Mostres: 28
SD: 28 (100%)
AD: 0 (0%)

Productes de xarcuteria

28/28 (100%)

0/28 (0%)

Acid boric
Mostres: 15
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)

Bivalves

0/15 (0%)

0/15 (0%)
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Resultats

Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d’aliment

Preséncia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Microbiologics
Mostres: 396

Sense disconformitats:
313 (79%)

Amb disconformitats:
83 (21%)

Microorganismes
aerobis a 35°C
Mostres: 69

SD: 39 (57%)

AD: 30 (43%)

Carns picades i preparats
de carn

24/24 (100%)

6/24 (25%)

Paté a doll

15/15 (100%)

8/15 (53%)

Amanides mixtes

15/15 (100%)

11/15 (73%)

Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
térmic

11/15 (73%)

5/15 (33%)

Microorganismes
aerobis a 30°C
Mostres: 10

SD: 5 (50%)

AD: 5 (50%)

Llet pasteuritzada

8/10 (80%)

5/10 (50%)

Microorganismes
aerobis a 30°C
prévia incub.

a 30°C/14 dies
Mostres: 10

SD: 10 (100%)

AD: 0 (0%)

Llet UHT- esterilitzada

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Indicadors
Mostres: 183
Sense disconformi-
tats: 118 (64%)

Microorganismes
aerobis a 30°C
previa incub.

a 55°C/7 dies
Mostres: 8

SD: 8 (100%)

AD: 0 (0%)

Llet UHT- esterilitzada

0/8 (0%)

0/8 (0%)

Amb disconformi-
tats: 65 (36%)

Microorganismes
aerobis a 31°C
Mostres: 56

SD: 38 (68%)

AD: 18 (32%)

Peix fumat

14/15 (93%)

9/15 (60%)

Cereals en flocs

3/11 (27%)

0/11 (0%)

Crustacis cuits

8/9 (89%)

4/9 (44%)

Crustacis crus

6/6 (100%)

1/6 (17%)

Cefalopodes cuits

6/6 (100%)

3/6 (50%)

Cefalopodes crus

9/9 (100%)

1/9 (11%)

Enterobacteris
Mostres: 70

SD: 53 (76%)
AD: 17 (24%)

Paté a doll

6/15 (40%)

4/15 (27%)

Llets pasteuritzades

4/10 (40%)

4/10 (40%)

Peix fumat

10/15 (67%)

5/15 (33%)

Crustacis

9/15 (60%)

1/15 (7%)

Cefalopodes

8/15 (53%)

3/15 (20%)

Coliformes
Mostres: 30
SD: 15 (50%)
AD: 15 (50%)

Amanides mixtes

13/15 (87%)

12/15 (80%)

Menijars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
térmic

3/15 (20%)

3/15 (20%)
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Grups analitics

Subgrups analitics

Microbiologics
Mostres: 396

Sense disconformitats:
313 (79%)

Amb disconformitats:
83 (21%)

Indicadors
Mostres: 183
Sense disconformi-
tats: 118 (64%)

Disconfor-

Grup d'aliment Preséncia (%) | mitat (%)
EA"O"S%SQS: 57 Cereals en flocs 3/11 (27%) 1711 (9%)
i%: 225(%3)%) Pastisseria farcida 14/16 (88%) | 1/16 (6%)
k/'lz‘s’frtess 57 Cereals en flocs 0/11 (0%) 0/11 (0%)

SD: 20 (74%)
AD: 7 (26%)

Pastisseria farcida

13/16 (81%)

7/16 (44%)

Amb disconformi-
tats: 65 (36%)

Espores
d’anaerobis
sulfito reductors

Condiments i espécies

7/22 (32%)

0/22 (0%)

Testimonis
Mostres: 164
Sense disconformi-
tats: 155 (95%)

Mostres: 22

SD: 22 (100%)

AD: 0 (0%)
Carns picades 3/3 (100%) 0/3 (0%)
Preparats de carn 15/21 (72%) 0/21 (0%)
Formatges elaborats a o o
partir de llet pasteuritzada 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Crustacis cuits 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Cefalopodes cuits 0/6 (0%) 0/6 (0%)

E. coli Bivalves cuits 1/5 (20%) 0/5 (0%)

Mostres: 149
SD: 145 (97%)
AD: 4 (3%)

Bivalves crus

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Cereals en flocs

0/11 (0%)

0/11 (0%)

Pastisseria farcida

2/16 (13%)

2/16 (13%)

Amanides mixtes

2/15 (13%)

1/15 (7%)

Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
térmic

1/15 (7%)

1/15 (7%)

Condiments i especies

0/22 (0%)

0/22 (0%)

Amb disconformitats:
9 (5%)

Estafilococs coa-
gulasa positius
Mostres: 121

SD: 116 (96%)
AD: 5 (4%)

Carns picades

0/3 (0%)

0/3 (0%)

Preparats de carn

9/21(43%)

0/21 (0%)

Formatges elaborats a
partir de llet pasteuritzada

4/15 (27%)

3/15 (20%)

Peix fumat

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Crustacis cuits

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Cefalopodes cuits

2/6 (33%)

1/6 (17%)

Bivalves cuits

0/5 (0%)

0/5 (0%)

Pastisseria farcida

1/16 (6%)

1/16 (6%)

Amanides mixtes

2/15 (13%)

0/15 (0%)

Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
termic

0/15 (0%)

0/15 (0%)
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Resultats

Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d'aliment

Preséncia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Microbiologics
Mostres: 396

Sense disconformitats:

313 (79%)

Amb disconformitats:

83 (21%)

Salmonella
Mostres: 273
SD: 266 (97%)

Carns picades i preparats
de carn

7/24 (29%)

7/24 (29%)

Productes de xarcuteria

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Paté a doll

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Ous

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Formatges elaborats a
partir de llet pasteuritzada

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Peix fresc 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fumat 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Crustacis 0/15 (0%) 0/15 (0%)

Cefalopodes

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Bivalves

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Cereals en flocs

0/11 (0%)

0/11 (0%)

Pastisseria farcida

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Amanides mixtes

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Menijars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
térmic

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Condiments i especies

0/22 (0%)

0/22 (0%)

Te i infusions

0/20 (0%)

0/20 (0%)

AD: 7 (3%)

Patogens

Mostres: 273

Sense disconformi-

tats: 261 (96%)

Amb disconformi-

tats: 12 (4%)
Shigella
Mostres: 30
SD: 30 (100%)
AD: 0 (0%)

Amanides mixtes

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
térmic

0/15 (0%)

0/15 (0%)

E.coli 0157:H7
Mostres: 74

SD: 73 (99%)
AD: 1 (1%)

Carns picades i preparats
de carn

1/14 (7%)

1/14 (7%)

Productes de xarcuteria

0/30 (0%)

0/30 (0%)

Amanides mixtes

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
termic

0/15 (0%)

0/15 (0%)
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Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d'aliment

Presencia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Microbiologics
Mostres: 396

313 (79%)

83 (21%)

Sense disconformitats:

Amb disconformitats:

Patogens
Mostres: 273
Sense disconformi-
tats: 261 (96%)
Amb disconformi-
tats: 12 (4%)

Listeria
monocytogenes
Mostres: 121

SD: 121 (100%)

Productes de xarcuteria

5/30 (17%)

0/30 (0%)

Paté a doll

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Formatges elaborats a
partir de llet pasteuritzada

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Peix fumat

3/15 (20%)

0/15 (0%)

Pastisseria farcida

1/16 (6%)

0/16 (0%)

AD: 0 (0%)
Amanides mixtes 5/15 (33%) 0/15 (0%)
Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre- o o
dients amb tractament 0/15 (0%) 0/15 (0%)
térmic

Campylobacter

Mostres: 10 Carns picades i preparats

SD: 7 (70%)
AD: 3 (30%)

de carn d’au

3/10 (30%)

3/10 (30%)

0/14 (0%)

Yersinia .
enterocolitica . . Els biosero-

] Carns picades i preparats | 8/14 (57%) grups detectats
Mostres: 14 de carn no estan rela-
SD: 14 (100%) cionats amb
AD: 0 (0%) .

patogenicitat
Peix fresc 0/15 (0%) 0/15 (0%)
V.cholerae N o 0
Mostres: 60 Crustacis 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 60 (100%) R
AD: 0 (0%) Cefalopodes 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Bivalves 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 0/15 (0%) 0/15 (0%)
V. parahaemoly-
ticus Crustacis 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Mostres: 39
SD: 39 (100%) Cefalopodes 0/9 (0%) 0/9 (0%)
AD: 0 (0%)

Bivalves

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Bacillus cereus
Mostres: 57

SD: 55 (96%)
AD: 2 (4%)

Cereals en floc

1/11 (9%)

1/11 (9%)

Pastisseria farcida

5/16 (31%)

1/16 (6%)

Amanides mixtes

2/15 (13%)

0/15 (0%)

Menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingre-
dients amb tractament
térmic

0/15 (0%)

0/15 (0%)
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Resultats

Grups analitics

Subgrups analitics

Grup d'aliment

Preseéncia (%)

Disconfor-
mitat (%)

Disconfor-
mitat (%)

Microbiologics
Mostres: 396

Sense disconformitats:
313 (79%)

Amb disconformitats:
83 (21%)

Micotoxines
Mostres: 172
SD: 168
(97.7%)
R AD: 4 (2.3%)

TOXICS

DERIVATS DE

LACTIVITAT

MICROBIANA

Mostres: 202
SD: 198 (98%)
AD: 4 (2%)

Aflatoxines B, B,,

G1’ G2
Mostres: 82
SD: 81 (99%)
AD: 1 (1%)

Cereals i derivats

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Pastisseria farcida

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Fruites seques

1/20 (5%)

1/20 (5%)

Condiments i espécies

11/21 (52%)

0/21 (0%)

Aflatoxina M,
Mostres: 18
SD: 18 (100%)
AD: 0 (0%)

Llets

0/18 (0%)

0/18 (0%)

Aflatoxina B,
Mostres: 82
SD: 80 (98%)
AD: 2 (2%)

Cereals i derivats

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Pastisseria farcida

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Fruites seques

1/20 (5%)

1/20 (5%)

Condiments i especies

10/21 (48%)

1/21 (5%)

Ocratoxina A
Mostres: 143
SD: 141
(98.6%)

AD: 2 (1.4%)

Cereals i derivats

2/25 (8%)

0/25 (0%)

Pastisseria farcida

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Aliments elaborats
amb cereals per a
lactants i nens de curta
edat

1/10 (10%)

1/10 (10%)

Sucs de raim-most

6/10 (60%)

0/10 (0%)

Fruites seques

7/19 (37%)

1/19 (5%)

Condiments i especies

10/21 (48%)

0/21 (0%)

Cafe

0/8 (0%)

0/8 (0%)

Te i infusions

9/19 (47%)

0/19 (0%)

Conserves de peix

Vins 14/15 (93%) | 0/15 (0%)
,F\’/?ot;lrle:é 10 Aliments infantils
N 0, 0,
SD: 10 (100%) elczj:)nc;rats a base de 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) P
Peix fresc 3/15(20%) | 0/15 (0%)
Amines bio- . .
genes I'\-I/Ilstamlnga0
. ostres:
Mgstres. 30 SD: 30 (100%)
SD: 30 (100%) AD: 0 (0%)
AD: 0 (0%) ' ?

0/15 (0%)

0/15 (0%)

SD: Sense disconformitats

AD: Amb disconformitats
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Resultats detallats per parametres analitics

Abiotics

Hidrocarburs aromatics policiclics (HAPs):

Benzo(a)antrace, Di-benzo(a,h)antrace, Benzo(b)fluorante,
Benzo(k)fluorante, Benzo(a)pire, Benzo(e)pire, Benzo(ghi)perile,
Inde(1,2,3)pire, Crise, 5-metil crise, Dibenzo(al)pire, Dibenzo-

(ae)pire.

* Productes de xarcuteria fumats, peix fresc, peix fumat,

crustacis, cefalopodes, bivalves, olis vegetals, aliments
elaborats amb cereals per a lactants i nens de curta edat,
preparats per a lactants i de continuacid, aliments infan-
tils amb hortalisses, aliments infantils a base de poma,
cafe, te i infusions.

Hidrocarburs aromatics
policiclics (HAPs): (ug/Kg)

Productes de

Analisis realitzades
No es detecta (<LQ)*

Presencia

Nombre de mostres per sota

del LMA**

Nombre de mostres per sobre

LMA

Peix fumat Crustacis Cefalopodes Bivalves \(/):;etals
10 14 15 15 15

10 (100%) 14 (100%) 15 (100%) 13 (87%) 13 (87%)
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 2 (13%) 2 (13%)
10 (100%) 14 (100%) 15 (100%) 15 (100%) 15 (100%)
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
** Limit Maxim Admeés < 10 ug/Kg de benzo(a)piré pels bivalves

< 5 ug/Kg de benzo(a)piré pels productes fumats (xarcuteria i peix), pels crustacis i cefalopodes

< 2 g/Kg de benzo(a)piré pel peix fresc i els olis vegetals
< 5 ug/Kg de la suma de 8 HAPs pels olis de sansa d'oliva

Hidrocarburs aromatics
policiclics (HAPs): (ug/Kg)

Aliments amb
cereals per a

Preparats per a

Analisis realitzades
No es detecta (<LQ)*

Preséncia

Nombre de mostres per sota

del LMA**

Nombre de mostres per sobre

del LMA

Aliments

infantils amb Aliments infantils Tei
hortalisses a base de poma  Cafe infusions
10 10 8 19

10 (100%) 10 (100%) 8(100%) 11 (58%)
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 8 (42%)
10 (100%) 10 (100%) - -

0 (0%) 0 (0%) - -

* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg

* Limit Maxim Admeés < 1 ug/Kg de benzo(a)pire per aliments a base de cereals per a lactants i nens de curta edat; pels preparats per a lac-
tants i de continuacio; aliments infantils amb hortalisses; aliments infantils a base de poma
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Resultats
Benzo (a) antracé  Productes Tei Tei
(g/Kg) de xarcuteria Bivalves infusions Di benzo (a,h) antrace (ug/Kg) Bivalves infusions
Analisis realitzades 17 15 19 Analisis realitzades 15 19
No es detecta (<LQ)* 16 (94%) 14 (93%) 19 (63%) No es detecta (<LQ)* 14 (93%) 18 (100%)
Preséncia 1 (6%) 1 (7%) 7 (37%) Preséncia 1 (7%) 1 (5%)
Nombre de mostres B _ B Nombre de mostres per sota LMA - -
per sota LMA Nombre de mostres per sobre del LMA  — -
Nombre de mostres B B 3
per sobre del LMA
Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0
Valor minim detectat 0 0 0 Valor maxim (g/Kg) 11 1.2
(Lg/Kg)
Valor maxim (ug/Kg) 1.6 1.8 23 Mediana (Lg/Kg) 0 0
Mediana (ug/Kg) 0 0 0 Mitjana (ug/Kg) 0.1 0.1
Desviaci6 estandard 0.3 0.3
Mitjana (ug/Kg) 0.1 0.1 4.6
Desviacié estandard 0.4 0.5 7.8 Percentil 60 0 0
Percentil 70 0 0
Percentil 60 0 0 0 Percentil 80 0 0
Percentil 70 0 0 4.72 Percentil 90 0.44 0
Percentil 80 0 0 15.50
Percentil 90 0.32 0.72 18.10 * Limit de quantificaci6 < 1 ug/Kg
* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
Tei
Benzo (k) fluorante (ug/Kg) Bivalves infusions
Tei Analisis realitzades 15 19
Benzo (b) fluorante (pg/Kg) Bivalves infusions No es detecta (<LQ)* 14 (93%) 13 (68%)
Analisis realitzades 15 19 Preséncia 1 (7%) 6 (32%)
No es detecta (<LQ)* 14 (93%) 12 (63%)
Preséncia 1 (7%) 7 (37%) Nombre de mostres per sota del LMA - -
Nombre de mostres per sobre del LMA - -
Nombre de mostres per sota del LMA - -
Nombre de mostres per sobre del LMA ~ — - Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0
Valor maxim (ug/Kg) 1.5 10.4
Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0
Valor maxim (ug/Kg) 4 213 Mediana (ug/Kg) 0 0
Mediana (ug/Kg) 0 0 Mitjana (ug/Kg) 0.1 1.8
Desviacié estandard 0.4 3.2
Mitjana (ug/Kg) 0.3 3.8
Desviacié estandard 0.1 6.9 Percentil 60 0 0
Percentil 70 0 1.20
Percentil 60 0 0 Percentil 80 0 4.80
Percentil 70 0 2.60 Percentil 90 0.6 8.30
Percentil 80 0 940 * Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
Percentil 90 1.60 18.80

* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
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Tei Tei
Benzo (a) piré (ug/Kg) Bivalves infusions Benzo (ghi) perilé (ug/Kg) Bivalves infusions
Analisis realitzades 15 19 Analisis realitzades 15 19
No es detecta (<LQ)* 14 (93%) 13 (68%) No es detecta (<LQ)* 14 (93%) 12 (63%)
Preséncia 1 (7%) 6 (32%) Preséncia 1 (7%) 7 (37%)

Nombre de mostres per sota del Nombre de mostres per sota del

15(100%) - - -

LMA** LMA
Nombre de mostres per sobre del 0 (0%) _ Nombre de mostres per sobre del _ _
LMA ? LMA
Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0 Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0
Valor maxim (ug/Kg) 1.3 19.8 Valor maxim (ug/Kg) 1.5 20.0
Mediana (ug/Kg) 0 0 Mediana (ug/Kg) 0 0
Mitjana (ug/Kg) 0.1 3.4 Mitjana (ug/Kg) 0.1 2.9
Desviacié estandard 0.3 6.6 Desviacié estandard 0.4 5.6
Percentil 60 0 0 Percentil 60 0 0
Percentil 70 0 1.00 Percentil 70 0 1.40
Percentil 80 0 8.20 Percentil 80 0 6.00
Percentil 90 0.52 16.80 Percentil 90 0.60 12.60
* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg *Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
**| imit Maxim Admes < 10 ug/Kg pels bivalves
Olis Tei
Tei Crisé (ug/Kg) vegetals  infusions

Benzo (e) pireé (ug/Kg) Bivalves infusions Analisis realizades 15 19
Analisis realitzades 15 19 No es detecta (<LQ)* 13(86%) 11 (58%)
No es detecta (<LQ)* 13 (86%) 13 (68%) Preséncia 2 (14%) 8 (42%)
Presencia 2 (14%) 6 (32%)

Nombre de mostres per sota del LMA  — -
Nombre de mostres per sota del LMA ~ — - Nombre de mostres per sobre del LMA  — -
Nombre de mostres per sobre del LMA - -

Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0
Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0 Valor maxim (ug/Kg) 19 26.9
Valor maxim (ug/Kg) 3.5 17.9

Mediana (ug/Kg) 0 0
Mediana (ug/Kg) 0 0

Mitjana (ug/Kg) 0.2 9.3
Mitjana (Lg/Kg) 03 32 Desviacié estandard 0.5 5.5
Desviacié estandard 0.9 6.0

Percentil 60 0 1.24
Percentil 60 0 0 Percentil 70 0 3.40
Percentil 70 0 1.16 Percentil 80 0 18.80
Percentil 80 0 9.50 Percentil 90 1.36 22.30
Percentil 90 2.04 15.30

* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
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Resultats

Tei . sy . .
Inde (1,2,3) pire (ug/Kg) Bivalves  infusions Dibenzo (ae) pire (ug/Kg) Te i infusions
Analisis realitzades 15 19 Analisis realitzades 19
No es detecta (<LQ)* 14 (93%) 13 (68%) No es detecta (<LQ)* 15 (79%)
Presencia 1 (7%) 6 (32%) Preséncia 4 (21%)
Nombre de mostres per sota del LMA - - Nombre de mostres per sota del LMA -
Nombre de mostres per sobre del LMA - - Nombre de mostres per sobre del LMA -
Valor minim detectat (ug/Kg) 0 0 Valor minim detectat (ug/Kg) 0
Valor maxim (ug/Kg) 1.9 23.8 Valor maxim (ug/Kg) 8.3
Mediana (ug/Kg) 0 0 Mediana (ug/Kg) 0
Mitjana (ug/Kg) 0.1 2.9 Mitjana (ug/Kg) 1.0
Desviaci6 estandard 0.5 6.3 Desviacié estandard 2.3
Percentil 60 0 0 Percentil 60 0
Percentil 70 0 1.31 Percentil 70 0
Percentil 80 0 5.09 Percentil 80 2.90
Percentil 90 0.76 12.50 Percentil 90 5.10

* Limit de quantificacié < 1 ug/Kg
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Metalls:

* Peix fresc, conserves de peix, crustacis, cefalopodes, bival-
ves, cereals i derivats, begudes enllaunades.

Conserves Cerealsi Begudes
Pb (mg/Kg) Peix fresc  de peix Crustacis Cefalopodes Bivalves derivats enllaunades
Analisis realitzades 15 15 14 15 15 5 16
No es detecta (<LQ)* 15 (100%) 15(100%) 14 (100%) 15 (100%) 13 (87%) 3 (60%) 16 (100%)
Presencia 0 (0%) 0 ( 0%) 0(0%) 0 (0%) 2 (13%) 2 (40%) 0 (0%)
S‘;dee MOStres Persota 5 (100%)  15(100%) 14 (100%) 15(100%) 13 (87%) 3(60%) 16 (100%)
c’:‘é‘le de mostres persobre g (g 0(0%  0(0%  0(0%) 0(0%  0(0%  0(0%)
Valor minim detectat (mg/Kg) - - - - 0 0 -
Valor maxim (mg/Kg) - - - - 0.33 0.06 -
Mediana (mg/Kg) - - - - 0 0,0 -
Mitjana mg/Kg) - - - - 0.04 0.02 -
Desviacié estandard - - - - 0.1 0.03 -
Percentil 60 - - - - 0 0.02 -
Percentil 70 - - - - 0 0.04 -
Percentil 80 - - - - 0 0.05 -
Percentil 90 - - - - 0.3 0,06 -

* Limit de quantificacié < 0.30 mg/Kg per a crustacis, cefalopodes i bivalves
< 0.20 mg/Kg en begudes enllaunades
< 0.15 mg/Kg en peix fresc i cereals

**Limit Maxim Admes < 0.2 mg/Kg per la tonyina fresca i en conserva, pel bonitol en conserva i per la cervesa enllaunada
< 0.4 mg/Kg per les conserves de sardina
< 0.5 mg/Kg pels crustacis i els refrescos enllaunats

< 1 mg/Kg pels cefalopodes
< 1.5 mg/Kg pels bivalves
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Resultats
Conserves
Cd (mg/Kg) Peix fresc  de peix Crustacis Cefalopodes Bivalves Cereals
Analisis realitzades 15 15 14 15 15 5
No es detecta (<LQ)* 15 15 o o 3 5
(100%) (100%) 12(86%) 8 (53%) 20%)  (100%)
Preséncia 0 (0%) 0 (0%) 2 (14%) 7 (47%) 12 (80%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA** 15 15 14 (100%) 15 (100%) 15 >
(100%) (100%) (100%) (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0(0%)
Valor minim detectat (mg/Kg) - - 0 0 0 -
Valor maxim (mg/Kg) - - 0.78 0.35 0.29 -
Mediana (mg/Kg) - - 0 0 0 -
Mitjana (mg/Kg) - - 0.06 0.08 0.09 -
Desviacié estandard - - 0.21 0.1 0.08 -
Percentil 60 - - 0 0.07 0.08 -
Percentil 70 - - 0 0.15 0.11 -
Percentil 80 - - 0 0.19 0.15 -
Percentil 90 - - 0.43 0.26 0.21 -

* Limit de quantificacié < 0.05 mg/Kg

** | imit Maxim Admes < 0.1 mg/Kg pel peix fresc i les conserves de peix
< 0.2 mg/Kg pels cereals

< 0.5 mg/Kg pels crustacis

< 1 mg/Kg pels bivalves i els cefalopodes

Cd - Concentracié mitjana

ma/Kg

0,10 0,09
0,09 0,08

0,08
0,07 0,06
0,06
0,05
0,04
0,03
0,02
0,01 0,00 0,00 0,00
0,00

Peix fresc  Conserves Crustacis Cefalopodes Bivalves Cereals
de peix
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Conserves
Hg (mg/Kg) Peix fresc de peix Crustacis Cefalopodes  Bivalves
Analisis realitzades 15 15 14 15 15
No es detecta (<LQ)* 1 (7%) 1 (7%) 12 (86%) 11 (73%) 15 (100%)
Preséncia 14 (93%) 14 (93%) 2 (14%) 4 (27%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA** 15 (100%) 13 (87%) 14 (100%) 15 (100%) 15 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%) 2 (13%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valor minim detectat (mg/Kg) 0 0 0 -
Valor maxim (mg/Kg) 0.98 0.8 0.2 0.21 -
Mediana (mg/Kg) 0.44 0.46 0 0 -
Mitjana mg/Kg) 0.45 0.44 0.02 0.04 -
Desviaci6 estandard 0.25 0.25 0.06 0.07 -
Percentil 60 0.47 0.51 0 0 -
Percentil 70 0.53 0.57 0 0.02 -
Percentil 80 0.68 0.69 0 0.11 -
Percentil 90 0.85 0.81 0.15 0.17 -

* Limit de quantificacio < 0.1 mg/kg
**Limit Maxim Admes < 0.5 mg/Kg per les conserves de sardina, crustacis, cefalopodes i bivalves
< 1 mg/Kg pel peix fresc i conserves de tonyina

Hg - Concentracié mitjana

0,9 1
0,8
0,7 {
0,6 1
0,5 1
0,4 1
0,3 1
0,2 1
0,1 1
0,0 -

de peix

mg/Kg
0,45 0,44
0,02 0.04 0,00
|
Peix fresc Conserves Crustacis Cefalopodes  Bivalves
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Resultats
Conserves Begudes
As (mg/Kg) Peix fresc  de peix Crustacis Cefalopodes Bivalves enllaunades
Analisis realitzades 15 15 14 15 15 16
No es detecta (<LQ)* 0 (0%) 1 (7%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 10 (63%)
Preséncia 15 (100%) 14 (93%) 14 (100%) 15 (100%) 15 (100%) 6 (37%)
Nombre de mostres per sota del LMA  — - - - - -
Nombre de mostres per sobre del LMA ~ — - - - - -
Valor minim (mg/Kg) 0.22 - 0.1 0.13 1.1 0
Valor maxim (mg/Kg) 2.2 1.4 9.50 7.10 4.8 0.37
Mediana (mg/Kg) 0.76 0.4 1.95 1.53 1.6 0
Mitjana (mg/Kg) 0.83 0.53 2.47 2.45 1.95 0.08
Desviaci6 estandard 0.53 0.4 2.51 2.34 1.0 0.12
Percentil 60 0.92 0.50 2.2 2.72 1.78 0.01
Percentil 70 0.97 0.62 2.8 3.50 2.12 0.11
Percentil 80 1.08 0.78 3.3 478 2.36 0.15
Percentil 90 1.84 1.34 7.7 6.86 4.02 0.35
*Limit de quantificaci6 < 0.1 mg/Kg
As - Concentracié mitjana
mg/Kg

5

4

31 2,47 2,45

1,95
2]
0,83
| 0’53 I I
0,08
JH m B W
Peix fresc  Conserves Crustacis Cefalopodes Bivalves Begudes
de peix enllaunades
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Conserves Begudes
Coure (mg/Kg) Peix fresc  de peix Crustacis Cefalopodes Bivalves enllaunades
Analisis realitzades 15 15 14 15 15 16
No es detecta (<LQ)* 12 (80%) 9 (60%) 2 (14%) 1 (7%) 3 (20 %) 16 (100 %)
Preséncia 3 (20%) 6 (40%) 12 (86%) 14 (93%) 12 (80%) 0 (0%)

Nombre de mostres per sota del LMA**

15 (100 %)

15 (100 %)

14 (100 %)

15 (100 %)

15 (100 %)

16 (100 %)

Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

Valor minim (mg/Kg) 0 0 0 0 0 -

Valor maxim (mg/Kg) 0.89 0.89 11.2 3.10 6.70 -

Mediana (mg/Kg) 0 0 4.15 1.8 0.97 -

Mitjana (mg/Kg) 0.14 0.27 4.26 1.81 1.16 -

Desviacié estandard 0.3 0.36 3.49 0.93 1.59 -

Percentil 60 0 0.34 5.2 2.32 1.06 -

Percentil 70 0 0.60 58 242 1.12 -

Percentil 80 0.40 0.69 8.4 2.74 1.20 -

Percentil 90 0.78 0.79 9.9 3.04 3.40 -

* Limit de quantificacié < 0,5 mg/Kg

**Limit Maxim Admes < 60 mg/Kg per les ostres i la coquina

< 20 mg/Kg pel peix fresc, conserves de peix, crustacis, cefaldpodes i bivalves

Cu - Concentracié mitjana Conserves Begudes

ma/Kg Estany (mg/Kg) de peix enllaunades
> Analisis realitzades 15 16

No es detecta (<LQ)* 15 (100%) 16 (100 %)
Preséncia 0 (0%) 0 (0%)

4,26
4 4
3 .
5 ] 181
116

1 4

014 0.27 I
0 _—__'_- T T T

0,00
Peix Conserves  Crustacis Cefalopodes Bivalves — Begudes
de peix enllaunades
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* Limit de quantificacié < 25 mg/Kg

Zinc (mg/Kg)

Begudes enllaunades

Analisis realitzades
No es detecta (<LQ)*

Preséncia

16

16 (100%)

0 (0%)

* Limit de quantificacié <0,5 mg/Kg
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Resultats

Nitrats:
¢ Aliments infantils amb hortalisses i hortalisses.

Aliments infantils

Nitrats (mg/Kg) amb hortalisses  Hortalisses
Analisis realitzades 10 29

No es detecta (<LQ)* 0 (0%) 0 (0%)
Presencia 10 (100%) 29 (100%)

Nombre de mostres per
sota del LMA**

Nombre de mostres per

10 (100%) 29 (100%)

sobre del LMA 0 (0%) 0 (0%)
Valor minim (mg/Kg) 17.5 29.8
Valor maxim (mg/Kg) 125.8 2525.7
Mediana (mg/Kg) 41.8 224.6
Mitjana (mg/Kg) 46.2 605.7
Desviacio estandard 30.6 728.9
Percentil 60 43.8 275.2
Percentil 70 47.4 560.0
Percentil 80 55.4 1413.5
Percentil 90 118.9 1817.1

Plaguicides:

1. Aliments analitzats:

* Cereals i derivats, aliments elaborats amb cereals per a
lactants i nens de curta edat, preparats per a lactants i de
continuacio, aliments infantils amb hortalisses, aliments
infantils a base de poma, hortalisses, fruites, fruites se-
ques, condiments i especies, te i infusions.

2. Plaguicides investigats i limits de quantificacié en mg/kg:

* Limit de quantificacié < 1.7 mg/Kg
** | imit Maxim Admes < 2500-3000 mg/Kg en espinacs frescs;
< 2000-4500 mg/Kg en enciams

Nitrats - Concentracié mitjana (mg/kg)

mg/Kg
600

605,70
500 1

400 1
300 1
200 1

100 1 46,20

0 L

Al. Infantils Hortalisses

En aliments secs

1. Aldrin: 0,01; 21. HCH-delta: 0,01;

2. Chlorfenvinphos: 0,01; 22. HCH-gamma: 0,01;

3. Chlorpirifos methyl: 0,01; 23. Hexachlorbenzene: 0,01;
4.  Chlorpyrifos-ethyl: 0,01;  24. Isophenfos: 0,01;

5. Coumaphos: 0,02; 25. Malathion: 0.02;

6. DDT p-p": 0,01; 26. Metacrifos: 0,01;

7. Diazinon: 0,01; 27. Parathion methyl: 0,01;
8. Diclhofluanid: 0,01; 28. Parathion ethyl: 0,01;

9. Dieldrin: 0,01; 29. Pirimicarb: 0,02;

10. Endosulfan I: 0,01; 30. Pirimiphos methyl: 0,01;
11. Endosulfan II: 0,01; 31. Profenofos: 0,05;

12. Endosulfan sulfate: 0,01; 32. Pirazofos: 0.02

13. Endrin: 0,01; 33. Quinalfos: 0,01;

14. Ethion: 0,01; 34. Terbuthyazine: 0,02;

15. Etrimfos: 0,01; 35. Tetradifon: 0,01;

16. Fenchlorphos: 0,01; 36. Tirfluralin: 0,01;

17. Fenitrothion: 0,01; 37. Tolclofos methyl: 0,01
18. Fenthion: 0,01; 38. Triadimenol: 0,01;

19. HCH-alfa: 0,01; 39. Triazophos: 0,03 ;

20. HCH-beta: 0,01; 40. Vinclozolin: 0.01.
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En aliments humits

1. Aldrin: 0,01; 28.
2. Atrazine: 0,02; 29
3. Azinphos-ethyl: 0,02; 30
4. Azinphos-methyl: 0,02; 31
5.  Bifenthrin: 0,01; 32
6. Bromopropylate: 0,01; 33
7. Bupirimate: 0,01; 34.
8. Buprofezin: 0,01; 35
9. Captan: 0,01; 36
10. Chlorfenvinphos: 0,01; 37.
11. Chlorpirifos methyl: 0,01; 38
12. Chlorpyrifos-ethyl: 0,01; 39.
13. Chlozolinate: 0,01; 40
14. Chortalonil: 0,01; 41
15. Coumaphos: 0,02; 42
16. DDD o-p": 0,01; 43
17. DDD p-p”: 0,01; 44
18. DDE o-p": 0,01; 45
19. DDE p-p: 0,01; 46
20. DDT o-p": 0,01; 47
21. DDT p-p": 0,01; 48
22. Diazinon: 0,01; 49
23. Diclhofluanid: 0,01; 50
24. Diclhoran: 0,01; 51
25. Diclorvos: 0,05; 52
26. Dieldrin: 0,01; 53
27. Difphenilamino: 0,02; 54.

Dimethoate: 0,01*; 0.005# 55.
. Endosulfan I: 0,01;

. Endosulfan 1l: 0,01;

. Endosulfan sulfate: 0,01;
. Endrin: 0,01;

. Ethion: 0,01;

Etrimfos: 0,01;

. Fenarimol: 0,02;
. Fenchlorphos: 0,01;

Fenitrothion: 0,01;

. Fenthion: 0,01;

Forato: 0.01

. Fosalone: 0.02

. Fosfamidon ; 0.05

. Fosmet: 0.02

. HCH-alfa: 0,01;

. HCH-beta: 0,01;

. HCH-delta: 0,01;

. HCH-gamma: 0,01;

. Heptachlor: 0,01;

. Heptachlor Epoxide: 0,01;
. Heptenophos: 0,02;

. Hexachlorbenzene: 0,01;
. Imazalil: 0.03*; 0.005 #
. Iprodione: 0,05;

. Isophenfos: 0,01;

Malathion: 0.02;

56.
57.

58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
. Tetradifon: 0,01;
. Tirfluralin: 0,01;

Metacrifos: 0,01;
Metalaxyl: 0,01;
Metamidophos 0,05%;
0.005#

Methidathion: 0,01;
Miclobutanilo: 0,01;
Parathion methyl: 0,01;
Parathion ethyl: 0,01;
Permetrina: 0.02
Pirazofos: 0.02
Pirimicarb: 0,02;
Pirimiphos methyl: 0,01;
Procymidone: 0.01 ;
Profenofos: 0,02;
Propyzamide: 0,01; ;
Quinalfos: 0,01;
Tecnazene: 0,01;
Terbuthyazine: 0,02;

Tolclofos methyl: 0,01

. Triadimefon: 0,01*; 0.005#

Triadimenol: 0,01;

. Triazophos: 0,03 ;

Vinclozolin: 0.01
Acephate: 0.005#

. Acetamiprid: 0.005#

0.005#

0.005#
98.
99

. Aldicarb: 0.005#

. Azoxystrobin: 0.005#
. Carbaryl: 0.005#
Benalaxyl: 0.005#

. Carbendazim: 0.005#
. Carbofuran: 0.005#

. Ciprodinil: 0.005#

. Chlormequat chlordine:

Dicrotophos: 0.005 #
Fenamiphos: 0.005#
Fenhexamid: 0.005#
Fensulfothion: 0.005#
Imidacloprid: 0.005#
Kresomix methyl: 0.005#
Methiocarb: 0.005#
Methomyl : 0.005#
Metsulfuron methyl:

Monocrotophos: 0.005#
Omethoate: 0.005#

100. Oxydemeton-methyl:

0.005#

101. Spiroxamine: 0.005#
102. Thiabendazole: 0.005#
103. Thiodicarb: 0.005#
104. Warfarin: 0.005#

* Valors anteriors a I'agost de 2005
# Limit de quantificacié de plaguicides amb el nou métode analitic CL-MS-MS a partir de I'agost de 2005

3.Resultats globals per grups d’aliments:

Num. de Num. de
plaguicides | plaguicides Mostres Mostres Mostres
Analisis i metabolits |i metabolits sense residus | amb residus |amb residus
PLAGUICIDES realitzades |investigats diferents trobats | detectables < LMR > LMR
Cereals i derivats 25 40 3 16 (64%) 9 (36%) 0
Aliments amb cereals per 10 40 0 10 (100%) 0 0
a lactants, nens curta edat
Preparats per a lactants i |, 40 0 10 (100%) 0 0
preparats de continuacié
Allmepts infantils amb 10 78 0 10 (100%) 0 0
hortalisses
Qllments infantils a base 0, 78 0 10 (100%) 0 0
e poma
) 14 78+26 2 2 (14%) 1(7%)
Hortalisses* 29 6 —1 24 (83%)
15 78 4 1 (7%) 1(7%)
Fruites 20 104 9 3 (15%) 17 (85%) 0
Fruites seques 18 40 0 18 (100%) 0 0
Condiments i espécies 19 40 2 17 (89.5%) 1(5.25%) 1(5.25%)
Te i infusions 18 40 1 17 (94.4%) 1 (5.6%) 0
Total 169 104 17 135 (80%) 31 (18%) 3 (2%)

* En 15 mostres de les 29 hortalisses s'analitzen 78 plaguicides. En 14 d’elles s'analitzen els 78 més els 26 plaguicides introduits I'agost de
2005 amb el nou metode CL-MS-MS.
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Resultats
Plaguicides
Mostres Mostres
% mostres Mostres amb amb
100 1 Mostres sense residus residus
20 HORTALISSES analitzades residus < LMR > LMR
Cogombres 5 2 (40%) 2 (40%) 1 (20%)
60 -
Espinacs 9 7 (78%) 1(11%) 1 (11%)
40 | Mongetes o
tendres 5 5(100%) O 0
20 |
0 Pastanaga 5 5(100%) O 0
o . Patata 5 5(100%) 0 0
5T § ®T= & £ § £ S £ 5§
5 8 3z £ 8 £ 3z g g 3 Total 29 24(83%) 3(10%) 2 (7%)
s &£ 5 2 5 g T &
£ 2 § 2 £ 5 =
&g < g o®
<
Mostres Mostres
I Noesdetecten H <LMR > LMR Mostres amb amb
FRUITES| Mostres sense residus residus
DERIVATS analitzades residus < LMR > LMR
4.Resultats globals per aliments individuals: -
Mandarines 1 0 (0%) 1 (100%) 0
Mostres Mostres Peres 10 3(30%) 7 (70%) 0
Mostres amb amb o o
CEREALS | Mostres sense residus residus Taronges 9 0 (0%) 9 (100%) 0
DERIVATS analitzades residus < LMR > LMR Total 20 3(15%) 17 (85%) 0
Arros 5 5 (100%) 0 0
Flocs de 10 10 (100%) 0O 0
cereals
) Plaguicides en fruites
Farines 10 1 (10%) 9 (90%) 0
Total 25 16 (64%) 9 (36%) 0

Plaguicides en cereals

Preséncia
No es detecten 36%

64%

Plaguicides en hortalisses

Presencia
17%

No es detecten
83%
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No es detecten
15%

Plaguicides en condiments i espeécies

No es detecten
89,5%

Presencia
85%

Presencia
10,5%
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Mostres Mostres

Mostres amb amb
CONDIMENTS Mostres sense residus residus
| ESPECIES analitzades residus < LMR > LMR
Caiena 1 1(100%) O 0
Chili 1 1 (100%)
Clau 1 1(100%) O 0
Comi 1 1(100%) O 0
Curri 3 3(100%) O 0
preparat per 1 0 0 1(100%)
Pebre 7 6 (85.7%) 1(14.3%) 0
Safra 1 1(100%) O 0
Tandori 2 2(100%) O 0
Vainilla 1 1(100%) O 0
Total 19 17 (89.5%) 1(5.25%) 1 (5.25%)
Mostres Mostres
Mostres amb amb
TE | Mostres sense residus  residus
INFUSIONS analitzades residus <LMR >LMR
Te 9 9 (100%) 0 0
Anis 1 1 (100%) 0
Boldo 1 1 (100%) 0 0
Camamilla 1 1 (100%) 0 0
Cua de Cavall 2 2 (100%) 0 0
Mate 1 1 (100%) 0 0
Menta 1 0 1 (100%) 0
Rooibos 1 1 (100%) 0 0
Til-la 1 1 (100%) 0 0
Total 18 17 (94.4%) 1 (5.6%) 0
Plaguicides en te i infusions
Preséncia
5,6%

No es detecten
94,4%

5. Plaguicides detectats a cada grup d’aliments:

Plaguicides trobats

CEREALS i DERIVATS

HORTALISSES

Clorpirifos-metil, Malation, Pirimifos-metil

Clorpirifos-etil, Endosulfa I, Endosulfa II,
Ensodulfa-sulfat, Imidacloprid, Methomyl

Azoxystrobin, Carbendazima, Carbofu-

FRUITES

prid, Tiabendazol

CONDIMENTS i
ESPECIES

TE i INFUSIONS

Clorpirifos-etil

ran, Chlormequat clorur, Clorpirifos-etil,
Cypronidil, Dimetoat, Imazalil, Imidaclo-

Clorpirifos-etil, Pirimifos-metil

6. Resultats detallats per grups d’aliments i plaguicides

detectats:
Mostres Mostres Mostres
sense amb amb
CEREALS | Analisis residu residus residus
DERIVATS realitzades detectable =< LMR > LMR
Clorpirifos-metil 25 23 (92%) 2 (8%) 0
Malation 25 24 (96%) 1 (4%) 0
Pirimifos-metil 25 17 (68%) 8 (32%) 0
Mostres Mostres Mostres
sense amb amb
Analisis residu residus residus
HORTALISSES realitzades detectable < LMR > LMR
Clorpirifos-etil 29 28(96.5%) 1(3.5%) 0
Endosulfa |
Endosulfa Il 29 28(96.5%) 0 1 (3.5%)
Endosulfa-sulfat
Imidacloprid 14 12 (86%) 1 (7%) 1 (7%)
Methomyl 14 12 (86%) 2(14%) 0
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Resultats
Mostres Mostres Mostres Mostres
sense amb amb Mostres Mostres amb
Analisis residu residus residus CARBENDA- Mostres sense  amb residus residus
FRUITES realitzades detectable <LMR > LMR ZIMA analitzades residus < LMR > LMR
Azoxystrobin 20 19 (95%) 1 (5%) 0 4 (40%)
. 0.019 mg/Kg
Carbendazima 20 8 (40%) 12 (60%) 0 Peres 10 6 (60%) 0.040 mg/Kg 0
0.049 mg/Kg
0, 0,
Carbofuran 20 19 (95%) 1 (5%) 0 0.063 mg/Kg
Clormequat
dorur 20 16 (80%) 4 (20%) 0 8 (89%)
. ) 0.006 mg/K
Clorpirifos-etil 20 19(95%) 1 (5%) 0 0,00 mg /Kg
- 0.012 mg/Kg
C dil 2 19 (959 1 (59
ypronid 0 (95%) (5%) 0 Taronges 9 1(11%) 0.016 mg/Kg 0
Dimetoat 20 19(95%) 1 (5%) 0 0.016 mg/Kg
0.017 mg/Kg
Imazalil 20 4 (20%) 16 (80%) 0 0.044 mg/Kg
. . 0.130 mg/Kg
Imidacloprid 20 18 (90%) 2 (10%) 0
) Total fruites 20 8 (40%) 12 (60%) 0
Tiabendazol 20 13 (65%) 7 (35%) 0
Mostres Mostres
Mostres Mostres Mostres Mostres amb amb
L sense amb amb Mostres sense residus residus
CONDIMENTS Analisis residu residus residus CARBOFURAN analitzades residus < LMR > LMR
| ESPECIES realitzades detectable =LMR > LMR
.. ) 1(11%)
Clorpirifos-etil 19 17 (89.5%) 1(5.25%) 1 (5.25%) Taronges 9 8 (89%) 0.030 0
Pirimifos-metil 19 18(94.7%) 1(5.3%) 0 mg/Kg
Total fruites 20 19 (95%) 1 (5%) 0
Mostres Mostres Mostres
sense amb amb
TE | Analisis residu residus residus Mostres Ié\)/lrg;tres Ié\lllnc:'sotres
INFUSIONS realitzades detectable <LMR > LMR
CLORMEQUAT Mostres sense residus residus
Clorpirifos-etil 19 18 (94.7%) 1 (5.3%) 0 CLORUR analitzades residus < LMR > LMR
4 (40%)
0.007 mg/Kg
7.Resultats detallats per plaguicides i aliments indivi- Peres 10 6 (60%) 0.012 mg/Kg 0
duals: 0.202 mg/Kg
1.360 mg/Kg
Mostres Mostres Total fruites 20 16 (80%) 4 (20%) 0
Mostres amb amb
Mostres sense residus residus
AZOXYSTROBIN analitzades residus <LMR > LMR
Mostres  Mostres
1(11%) Mostres amb amb
Taronges 9 8(89%) 0.044 0 CLORPIRIFOS- Mostres sense  residus residus
mg/Kg METIL analitzades residus < LMR > LMR
Total fruites 20 19 (95%) 1 (5%) 0 , 2 (20%)
Farines 10 8 (80%) 0.03 mg/Kg 0
0.03 mg/Kg
Total cereals i 25 23(92%) 2 (8%) 0
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Mostres Mostres

Mostres Mostres
Mostres amb amb Mostres am% amb
Mostres sense residus residus END_(')SULFAN?r Mos_tres sense residus residus
CYPRONIDIL analitzades residus < LMR > LMR (l, i SULFAT) analitzades residus < LMR > LMR
1(11%) (20%)
Taronges 9 8 (89%) 0
g * 0008 mgkKg Cogombres s 4w 0 0pt%
Total fruites 20 19 (95%) 1 (5%) 0 0.13 mg/Kg
Total 28 o
hortalisses 23 (96.5%) 0 1(3.5%)
Mostres Mostres * La suma dels tres metabolits no pot superar 0.05 mg/Kg.
Mostres amb amb
CLORPIRIFOS- Mostres sense residus  residus
ETIL analitzades residus <LMR > LMR
S Mostres Mostres
. 1(20%) Mostres amb amb
Cogombres 5 4(80%)  0.02 0 Mostres sense  residus residus
mg/Kg IMAZALIL analitzades residus < LMR > LMR
Total 28
. 29 o 1 (3.4%) 0 . o 1 (100%)
hortalisses (96,6%) Mandarines 1 0 (0%) 0.189 mg/Kg 0
1 (10%)
Peres 10 9(90%) 0.10 0 6 (60%)
mg/Kg 0.013 mg/Kg
0.014 mg/Kg
Total fruites 20 19 (95%) 1 (5%) 0 Peres 10 4 (40%)  0.014 mg/Kg 0
Ty o9mes
Pebre 7 6 (85.7%) 0.05 0.486 ma/K
mg/Kg . 9/Kg
Preparat per 1 (100%) o (100%)
0.625 mg/Kg
Total 0.806 mg/Kg
condiments 19 Vv 1(5.25%) 1(5.25%)  laronges 9 00%)  ygegmgikg  °
. .. (89.5%)
i especies 1.790 mg/Kg
1(100%) 1:900 Moy
Menta 1 0 0.10 0 4383 mg/Kg
mag/Kg - 9/Kg
Total
Total te 18 17 1 (5.6%) 0 fruites 20 4(20%) 16 (80%) 0
i infusions (94.4%) !
Mostres Mostres
Mostres Mostres Mostres Zlacr:ires ?eTi:Ius ?ens‘izus
Mostres amb amb . .
Mostres sense residus residus IMIDACLOPRID analitzades residus < LMR > LMR
DIMETOAT analitzades residus < LMR > LMR 1(33.3%) 1(33.3%)
L A11%) Espinacs 3 1(33.4%) 0.021 0.105
0 17 mg/K mg/K
Taronges 9 8 (88.9%) 0.062 mg/Kg ot 9/Kg 9/Kg
ota
. 14 12 (86%) 1 (7% 1 (7%
Total fruites 20 19 (95%) 1 (5%) 0 hortalisses (86%) 1 (7%) (7%)
1 (10%)
Peres 10 9(90%) 0.015 0
mg/Kg
1 (11%)
Taronges 9 8(89%) 0.033 0
mg/Kg
Total fruites 20 17 (85%) 2 (10%) 1 (5%)
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Resultats
Mostres Mostres Mostres Mostres
Mostres amb amb Mostres amb amb
Mostres sense residus residus Mostres sense residus residus
MALATION analitzades residus < LMR > LMR TIABENDAZOL analitzades residus < LMR > LMR
. 1 (10%) 2 (20%)
Farines 10 9(90%) 4 06 mgkg 0 Peres 10 8 (80%) 0.006 mg/Kg 0
0.013 mg/Kg
Total
cereals i 25 24 (96%) 1 (4%) 0 5 (56%)
derivats 0.030 mg/Kg
0.041 mg/Kg
0,
Taronges 9 4 (44%) 0.230 mgKKg 0
0.369 mg/Kg
Mostres Mostres 3.064 mg/Kg
Mostres amb amb
Mostres sense residus residus Total fruites 20 13(65%) 7 (35%) 0
METHOMYL analitzades residus < LMR > LMR
0,
Cogombres 3 2 (67%) 13(?)53_)7/0) K 0
057 mgkg 8. Resultats detallats per aliments individuals i plaguicides
p plag
Espinacs 3 2 (67%) 1(33%) 0
0.041 mg/Kg
Total Mostres  Mostres
. 14 12 (86%) 2 (14%) 0 Mostres amb amb
hortalisses . _
Mostres sense residus residus
COGOMBRES analitzades residus < LMR > LMR
0,
Mostres  Mostres Clorpirifos-etil 5 4 (80%) 88220/") /K 0
Mostres amb amb V2 my/kg
PIRIMIFOS- Mostres sense residus residus 1(20%)
METIL analitzades residus <LMR > LMR .
Endosulfans 0.03+0.03+
sul 5 4(80%) 0 o
8 (80%) (I, I'i sulfat) 0.07=0.13
mg/Kg
0'10mg/|<g Methomyl 3 2(67%) 13.057 0
. o .
Farines 10 2 (20%) 0.12 mg/Kg 0 mag/Kg
0.16 mg/Kg
0.31 mg/Kg
0.63 mg/Kg
0.76 mg/Kg Mostres Mostres
Mostres amb amb
Total o o Mostres sense residus residus
cereals 25 17 (68%) 8 (32%) 0 ESPINACS analitzades residus < LMR > LMR
1(33.3%)
1(14.3%) 0 ) . 1 (33.3%)
Peb 7 6 (85.7% 9
ebre ( o) 0.05 mg/Kg Imidacloprid 3 1(33.4%) 0.021 mg/Kg 0.105
mg/Kg
Total o
condiments 19 18(94.7%) 1 (5.3%) 0 Methomyl 3 2 (67%) 1 (33%) 0

0.041 mg/Kg
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Mostres Mostres Mostres Mostres
Mostres amb amb Mostres amb amb
Mostres sense residus residus Mostres sense residus residus
FARINES analitzades residus < LMR > LMR PERES analitzades residus < LMR > LMR
Lo . 2 (20%) 4 (40%)
Clorpirifos-metil 10 8(80%) 0.03mgkg O 0.019 mg/Kg
0.03 mg/Kg Carbendazima 10 6 (60%) 0.040 mg/Kg 0
0.049 mg/Kg
. 1(10%) 0.063 mg/Kg
0,
Malation 10 9 (90%) 0.06 mg/Kg 0
4 (40%)
8 (80%) 0.007 mg/Kg
Clormequat 10 6(60% 0012mgKg 0
clorur
0.05 mg/Kg 0.202 mg/Kg
0.09 mg/Kg 1.360 mg/Kg
s . 0.10 mg/Kg 0
Pirimifos-metil 10 2 (20%) 012 mg/Kg 0 Clorpirifos-etil 10 9 (90%) (1)(1100;1)9/'(9 0
0.16 mg/Kg '
0.31 mg/Kg 6 (60%)
0.63 mg/Kg 0.013 mg/Kg
0.76 mg/Kg 0.014 mg/Kg
Imazalil 10 4 (40%) 0.014 mg/Kg 0
0.019 mg/Kg
0.156 mg/Kg
Mostres Mostres 0.486 mg/Kg
Mostres amb amb . . 1(10%)
Mostres sense  residus residus Imidacloprid 10 9(90%) 4415 mg/Kg 0
MANDARINES analitzades residus <LMR > LMR
2 (20%)
1 (100%) Ti | 1 o K
Imazalil 1 0(0%) 0.189 0 labendazo 0 8(0% 8'8?? 23//,(3 0
mg/Kg i
Mostres Mostres
Mostres Mostres Mostres amb amb
Mostres amb amb PREPARATS Mostres sense  residus < residus
Mostres sense  residus residus PER CARN analitzades residus LMR > LMR
MENTA analitzades residus < LMR > LMR o
1 (100%) Clorpirifos-etil 1 0 0 g)(Sgor?wg/;)Kg
0, .
Clorpirifos-etil 1 0 0.10 0
mg/Kg
Mostres Mostres
Mostres amb amb
Mostres sense residus residus
PEBRE analitzades residus < LMR > LMR
. . 1(14.3%)
- (o)
Clorpirifos-etil 7 6 (85.7%) 0.05 mg/Kg 0
. . 1(14.3%)
— (o)
Pirimifos-metil 7 6 (85.7%) 0.05 mg/Kg
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Resultats

Mostres
TARONGES analitzades

Mostres
sense
residus

Mostres
amb
residus
< LMR

Mostres
amb
residus
> LMR

Azoxystrobin 9

Carbendazima 9

Carbofuran 9

Cypronidil 9

Dimetoat 9

Imazalil 9

Imidacloprid 9

Tiabendazol 9

8 (89%)

1(11%)

8 (89%)

8 (89%)

8 (89%)

0 (0%)

8 (89%)

4 (44%)

1(11%)
0.044 mg/Kg

8 (89%)

0.006 mg/Kg
0.009 mg/Kg
0.012 mg/Kg
0.016 mg/Kg
0.016 mg/Kg
0.017 mg/Kg
0.044 mg/Kg
0.130 mg/Kg

1(11%)
0.030 mg/Kg

1 (11%)
0.008 mg/Kg

1(11%)
0.062 mg/Kg

9 (100%)

0.553 mg/Kg
0.569 mg/Kg
0.625 mg/Kg
0.806 mg/Kg
0.868 mg/Kg
1.790 mg/Kg
1.869 mg/Kg
1.900 mg/Kg
4.383 mg/Kg

1 (11%)
0.033 mg/Kg

5 (56%)

0.030 mg/Kg
0.041 mg/Kg
0.230 mg/Kg
0.369 mg/Kg
3.064 mg/Kg

0
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9.Nombre de residus detectats a les mostres que presen-
ten plaguicides:

NOMBRE DE Mostres
RESIDUS DE amb
PLAGUICIDES A Mostres Amb 1 residus
CADA MOSTRA analitzades residu multiples
Cereals i derivats 25 8 (32%) 1 (4%)
Hortalisses 29 3 (10%) 2 (7%)
Fruites 20 2 (10%) 15 (75%)
Condiments i especies 19 1(5.25%) 1(5.25%)
Te i infusions 18 1 (5.6%) 0

Total 111 15 (13.5%) 19 (17.1%)

NUm. de residus en cereals i derivats

No es detecten
64% Unic
32%

Multiples

4%

NUm. de residus en hortalisses

No es detecten Oni
83% nic

10%

Multiples
7%
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Nam. de residus en fruites

Unic
10%
Multiples

7 o)
No es detecten >%

15%

Num. de residus en condiments i espécies

Unic
5,25%
Mudltiples
5,25%
No es detecten
89,50%
Num. de residus en te i infusions
Unic
5,6%
Mudltiples
No es detecten 0,0%

94,4%
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Additius

Colorant vermell Sudan I, 11, llI, IV:

* Salses vermelles, aliments amb salses vermelles, condi-
ments i espécies (chile, pimentdn, pebre vermell, pols de
cayena, pols de curry).

Colorant vermell  Analisis

Sudan I, 11, I, IV realitzades Abséncia* Preséncia
Salses vermelles 15 15(100%) 0 (0%)
Aliments amb salses 14 14.(100%) 0 (0%)
vermelles

Condiments i espécies 13 13(100%) 0 (0%)

* Limit de quantificacié
< 2.5 mg/kg en salses vermelles i aliments amb salses vermelles
< 5 mg/kg en condiments i espécies

Altres colorants artificials:

¢ Salses vermelles, aliments amb salses vermelles, condi-
ments i espécies (chile, pimentdn, pebre vermell, pols de
cayena, pols de curry).

Altres colorants
artificials E- 102, E-104,
E-110, E-122, E-123,
E-124, E-128, E-127,
E-129, E-131, E-132,
E-133, E-142, E-151

Analisis
realitzades Abséncia* Preséncia

Salses vermelles 15 15 (100%) 0 ( 0%)
Aliments amb salses 14 14 (100%) 0 (0%)
vermelles

Condiments i especies 13 13 (100%) 0 (0%)

* Limit de quantificacié < 1.2 mg/kg
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Resultats
SO,
* Carns picades-preparats de carn, crustacis crus i cuits,
fruites seques, vins, sucs de raim-most.

Llonganissa,

botifarra i Carns picades i

salsitxa fresca, altres preparats Crustacis Crustacis Sucs de Fruites
S0, (mg/Kg) burger meat de carn crus cuits raim- most seques  Vins
Analisis realitzades 15 8 5 10 10 19 15
No es detecta (<LQ)* 0 (0%) 1(12.5%) 2 (40%) 1 (10%) 10 (100%) 18 (95%) 0 (0%)
Presencia 15 (100%) 7 (87.5%) 3 (60%) 9 (90%) 0 (0%) 1 (5%) 15 (100%)
Nombre de mostres per o o o o _ o o
sota del LMA** 12 (80%) 1(12.5%) 5(100%) 2 (80%) 19 (100%) 12 (80%)
Nombre de mostres per o o o o _ o o
sobre del LMA 3 (20%) 7 (87.5%) 0 (0%) 8 (80%) 0 (0%) 3 (20%)
Valor min. (mg/Kg) 103 0 0 0 - 0 430.0
Valor max. (mg/Kg) 554 688 108 479 - 1194.0 492.0
Mediana (mg/Kg) 272 307 42 91.5 - 0 132.0
Mitjana (mg/Kg) 283.8 315.25 41.4 123.3 - 62.8 182.9
Desviacié estandard 143.2 227.8 45 135.8 - 273.9 133.0
Percentil 60 324.6 362 51 115.8 - 0 181.2
Percentil 70 341.2 453.5 67.2 140.8 - 0 208.2
Percentil 80 449.2 553.6 97.8 161.4 - 0 285.8
Percentil 90 519.8 688 108 447.5 - 0 455.4

*

Limit de quantificaci6 < 20 mg/Kg

** Limit Maxim Admes < 450 mg/Kg per les llonganissa, botifarra i salsitxa fresca, burger meat
Absencia per les carns picades i altres preparats

< 50 mg/Kg pels crustacis cuits i fruites seques assaonades

< 150 mg/Kg pels crustacis crus

< 10 mg/litre en sucs de raim

< 500 per altres fruites dessecades i fruites amb closca

< 2000 mg/Kg pels albercocs, préssecs, panses, prunes i figues dessecades

< 210 mg/litre pels vins negres i 260 mg/litre pels rosats i blancs
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SO, - Concentracié mitjana

mg/Kg
350 315,3
300 283,8
250 A
200 - 182,9
150 1 1233
100 A 62,8
50 1 41,4
O .
8 g B 3 2 E g 2
= B S 3 o z >
S8 = g 8 s &
58 2 2 g g g
SRR T R S
Sorbats:
* Salses vermelles i vins.
. Salses
Acid sorbic (E-200) (mg/Kg) vermelles Vins
Analisis realitzades 15 15
No es detecta (<LQ)* 10 (67%) 9 (60%)
Preséncia 5 (33%) 6 (40%)

Nombre de mostres per sota del

15 (100%) 15 (100%)

LMA**

Nombre de mostres per sobre o o
del LMA 0 (0%) 0 (0%)
Valor minim (mg/Kg) 0.0 0.0
Valor maxim (mg/Kg) 700.7 149.3
Mediana (mg/Kg) 0 0
Mitjana (mg/Kg) 163.0 25.6
Desviaci6 estandard 260.6 50.2
Percentil 60 0.0 6.3
Percentil 70 271.6 19.3
Percentil 80 431.9 37.6
Percentil 90 685.5 144.9

*  Limit de quantificacié < 5 mg/Kg

** Limit Maxim Admeés < 1000 mg/Kg en salses a base de fruita, en
salses emulsionades amb més del 60% de greix, no emulsionades,
en mostassa i mostassa de Dijon

< 2000 mg/Kg en salses emulsionades amb menys del 60% de greix
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Sorbats - Concentracié mitjana

ma/Kg
200
163
150 A
100 -
>0 1 25,6
. [
Salses vermelles Vins
Benzoats:
¢ Salses vermelles.
. Salses
Acid benzoic (E-210) (mg/Kg) vermelles Vins
Analisis realitzades 15 15
No es detecta (<LQ)* 12 (80%) 15 (100%)
Presencia 3 (20%) 0 (0%)

Nombre de mostres per sota del

15 (100%) 15 (100%)

LMA**

Nombre de mostres per sobre del 0 (0%) 0 (0%)
LMA

Valor minim (mg/Kg) 0.0 -
Valor maxim (mg/Kg) 508.7 -
Mediana (mg/Kg) 0.0 -
Mitjana (mg/Kg) 65.4 -
Desviaci6 estandard 170.8 -
Percentil 60 0 -
Percentil 70 0 -
Percentil 80 8.0 -
Percentil 90 480.9 -

* Limit de quantificacié6 < 5 mg/Kg

**Limit Maxim Admes

< 0 mg/Kg en salses a base de fruita

< 500 mg/Kg en salses emulsionades amb més del 60% de greix

<1000 mg/Kg en salses emulsionades amb menys del 60% de
greix, no emulsionades, en mostassa i mostassa de Dijon.



INDEx

Resultats

Nitrats:

¢ Productes de xarcuteria.

Nitrat sodic (E -251)

Productes de xarcuteria

Analisis realitzades
No es detecta (< LQ)*
Presencia

Nombre de mostres per
sota del LMA **

Nombre de mostres per
sobre del LMA

Valor minim (mg/Kg)
Valor maxim (mg/Kg)

Mediana (mg/Kg)

Mitjana (mg/Kg)
Desviaci6 estandard

Percentil 60
Percentil 70
Percentil 80
Percentil 90

28
2 (7%)
26 (93%)

27 (96%)

1 (4%)

267.9

34.7

60.2
64.5

421
70.3
106.1
156.0

* Limit de quantificacié < 1.7 mg /kg
**Limit Maxim Admes < 250 mg/Kg

Nitrats en productes de xarcuteria

Sense disconformitats
96%

Nitrits:

Amb disconformitats
4%

¢ Productes de xarcuteria curats i cuits.
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Productes de
xarcuteria curats

Nitrit sodic (E-250), (mg/Kg) i cuits
Analisis realitzades 28
No es detecta (<LQ)* 0 (0 %)

Preséncia

Nombre de mostres per sota del LMA**
Nombre de mostres per sobre del LMA

Valor minim (mg/Kg)
Valor maxim (mg/Kg)

Mediana (mg/Kg)

Mitjana (mg/Kg)
Desviacié estandard

Percentil 60
Percentil 70
Percentil 80
Percentil 90

28 (100%)

28 (100%)

0 (0%)

0.2
65.1

3.3

12.1
18.3
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12.9
28.1
42.0

* Limit de quantificacié < 0,2 mg/Kg

**imit Maxim Admes < 50 mg/Kg en xarcuteria;

< 100 mg/Kg productes tractats amb calor;

< 175 mg/Kg per cansalada viada curada

Acid boric:
* Bivalves.

Acid boric (mg/Kg) Bivalves
Analisis realitzades 15
No es detecta (<LQ)* 0 (0%)

Preséncia

Nombre de mostres per sota del LMA
Nombre de mostres per sobre del LMA

Valor minim (mg/Kg)
Valor maxim (mg/Kg)

Mediana (mg/Kg)

Mitjana (mg/Kg)
Desviaci6 estandard

Percentil 60
Percentil 70
Percentil 80
Percentil 90

15 (100%)

15 (100%)
0 (0%)

11.7
33.2

17.3

18.9
6.0

17.7
21.1
21.6
315

* Limit de quantificacié <10 mg/Kg
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Microbiologics

Microorganismes aerobis:

* Carn picada i preparats de carn, patés a doll, amanides

mixtes i menjars preparats refrigerats.

Menijars

Carn picada preparats
Microorganismes aerobis a 35°C i preparats de carn Patés a doll Amanides mixtes refrigerats
Analisis realitzades 24 15 15 15
Valors <10 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 4(27%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 2 (13.25%) 1 (7%)
Valors = 102§ < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 1 (7%) 0 (0%) 3 (20%)
Valors = 10% i < 10* ufc/g (%) 0 (0%) 2 (13%) 0 (0%) 0(0%)
Valors = 10*i < 105 ufc/g (%) 9 (38%) 3 (20%) 0 (0%) 2(13%)
Valors = 105 i < 106 ufc/g (%) 8 (33%) 1(7%) 2 (13.25%) 0 (0%)
Valors = 10°1 < 107 ufc/g (%) 2 (8%) 2 (13%) 2 (13.25%) 2 (13%)
Valors = 107 i < 108 ufc/g (%) 4 (17%) 5(33%) 8 (53.25%) 3 (20%)
Valors = 108 ufc/g (%) 1 (4%) 1(7%) 1(7%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA * 18 (75%) 7 (47%) 4 (27%) 10 (67%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 6 (25%) 8 (53%) 11 (73%) 5 (33%)

*Limit Maxim Admes < 5*10° ufc/g per carns picades i patés
< 1*10° ufc/g per amanides mixtes

< 1*10° ufc/g per menjars preparats refrigerats amb tractament térmic

Microorganismes aerobis a 35°C

% mostres
60

53

50
40 38

33
30{ %

20
20 A

<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 >10E6 >10E7 >10E8
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 <10E7 <10E8

B Carn picada i preparats Bl Patés

Amanides mixtes Menjars preparats

refrigerats
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Microorganismes aerobis a 35°C en carns picades i
preparats de carn

Amb disconformitats
25%

Sense disconformitats
75%

Microorganismes aerobis a 35°C en patés a doll

Sense disconformitats
47%

Amb disconformitats
53%

iNDEX
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Resultats
Microorganismes aerobis a 35°C en amanides mixtes Microorganismes aerobis a 30°C
%
. . 30
Amb disconformitats 30
73%
20 20
20 1
10 10
Sense disconformitats 101
27%

Microorganismes aerobis a 35°C en menjars preparats
refrigerats

Amb disconformitats
33%

Sense disconformitats
67%

Microorganismes aerobis a 30°C Ip;laestteuritzada
Analisis realitzades 10
Valors <10" ufe/ml (%) 2 (20%)
Valors = 10" i < 102 ufe/ml (%) 1 (10%)
Valors = 1021 < 103 ufe/ml (%) 0 (0%)
Valors = 103 i < 10* ufe/ml (%) 2 (20%)
Valors = 10%i < 10° uf¢/ml (%) 0 (0%)
Valors = 10°i < 10° uf¢/ml (%) 1 (10%)
Valors = 10°%i < 107 uf/ml (%) 0 (0%)
Valors = 107 i < 108 uf¢/ml (%) 3 (30%)
Valors = 108 ufc/ml (%) 1 (10%)
Nombre de mostres per sota del LMA * 5 (50%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 5 (50%)

* Limit Maxim Admes < 1.0%10° uf¢/ml
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<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 >10E6 >10E7 >10E8
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 <10E7 <10E8

Bl Llet pasteuritzada

Microorganismes en llet pasteuritzada a 30°C

Sense disconformitats
50%

Amb disconformitats

Microorganismes aerobis a 30° C Llet UHT/
(preinc.30°C/14d) esterilitzada
Analisis realitzades 10

Valors <10" ufe/ml (%) 10 (100%)
Valors = 10" i < 102 ufe/ml (%) 0 (0%)

Valors = 10? ufc/ml (%) 0 (0%)

Nombre de mostres per sota del LMA *

10 (100%)

Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%)

* Limit Maxim Admeés < 1.0*10? uf¢/ml

Microorganismes aerobis a 30° C Llet UHT/
(preinc.55°C/7d) esterilitzada
Analisis realitzades 8

Valors <10" ufe/ml (%) 8 (100%)
Valors = 10" i < 10? ufc/ml (%) 0 (0%)

Valors = 10? ufc/ml (%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA * 8 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%)

* Limit Maxim Admes < 1.0*10? ufc¢/ml
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INDEX

Peix Cereals Crustacis Crustacis Cefalopodes Cefalopodes
Microorganismes aerobis a 31°C fumat en flocs cuits crus cuits crus
Analisis realitzades 15 11 9 6 6 9
Valors <10 ufc/g (%) 1 (7%) 8 (73%) 1(11.1%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 0 (0%) 1 (9%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10%i < 10° ufc/g (%) 1(7%) 2 (18%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors > 10% i < 10* ufc/g (%) 2(13%)  0(0%) 1(11.1%) 3 (50%) 2 (33%) 1(11%)
Valors = 10*i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 3(33.4%) 1(16.6%) 1 (17%) 3 (33%)
Valors = 10°i < 10° ufc/g (%) 2 (13%) 0 (0%) 1(11.1%) 1(16.6%) 1 (17%) 4 (45%)
Valors = 1081 < 107 ufc/g (%) 2 (13%) 0 (0%) 1(11.1%) 1(16.6%) 0 (0%) 1 (11%)
Valors = 107 i < 108 ufc/g (%) 3(20%) 0 (0%) 2(22.2%)  0(0%) 2 (33%) 0 (0%)
Valors = 108§ < 10° ufc/g (%) 3(0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 107 ufc/g (%) 1(7%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA* 6 (40%) 11 (100%) 5 (56%) 5 (83%) 3 (50%) 8 (89%)
Nombre de mostres per sobre LMA 9 (60%) 0 (0%) 4 (44%) 1 (17%) 3 (50%) 1 (1%)
* Limit Maxim Admes <1.0*10° ufc/g pel peix fumat, crustacis i cefalopodes crus
< 1.0*10* ufc/g pels cereals en flocs
< 1.0*10° ufc/g pels crustacis i cefalopodes cuits
Microorganismes aerobis a 31°C
% mostres
80
73
70 4
60 4
50
50 -
45
40 A
33 33 33 33
30 A
22
18 17 20 20
201 17 1717 17
11 9 1 1"me 1 1311 Bl
<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >1084  >10E5  >1066  >10E7  >10E8  >10E9
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 <10E7 <10E8 <10E9
Bl Peix fumat Bl Cereals en flocs B Crustacis cuits

Crustacis crus

Cefalopodes cuits

60

Cefalopodes crus
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Resultats

Microorganismes aerobis a 31°C en peix fumat

Sense disconformitats
40%

Microorganismes aerobis a 31°C en crustacis cuits

Sense disconformitats

60%

Amb disconformitats

Microorganismes aerobis a 31°C en cefalopodes cuits

Sense disconformitats

50%
Amb disconformitats
50%

Microorganismes aerobis a 31°C en cefalopodes crus

56% Sense disconformitats
89%
Amb disconformitats
1%
Amb disconformitats
44%
Microorganismes aerobis a 31°C en crustacis crus
Sense disconformitats
83%
Amb disconformitats
17%
Enterobacteris:
* Patés a doll, llets pasteuritzades, peix fumat, crustacis,
cefaldpodes.
Llet
Enterobacteris Patés a doll pasteuritzada Peix fumat Crustacis Cefalopodes
Analisis realitzades 15 10 15 15 15
Valors <10" uf/ml (%) 9 (60%) 6 (60%) 5 (33%) 6 (40%) 7 (47%)
Valors = 10" i < 10? uf¢/ml (%) 2 (13%) 0 (0%) 3(20%) 4 (26.7%) 2 (13%)
Valors = 102 i < 10° uf/ml (%) 0 (0%) 1 (10%) 2 (13%) 4 (26.7%) 3 (20%)
Valors = 103 i < 10* uf¢/ml (%) 3(20%) 2 (20%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 1041 < 10° ufe/ml (%) 1 (7%) 0 (0%) 1 (7%) 1 (7%) 1 (7%)
Valors = 10°i < 10°¢ uf/ml (%) 0 (0%) 0 (0%) 3(20%) 0 (0%) 2 (13%)
Valors = 10%i < 107 ufc/ml (%) 0 (0%) 1 (10%) 1 (7%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 107 uf¢/ml (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA* 11 (73%) 6 (60%) 10 (67%) 14 (93%) 12 (80%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 4 (27%) 4 (40%) 5(33%) 1 (7%) 3 (20%)

* Limit Maxim Admeés < 1.0*10° ufc/g per patés, peix fumat, crustacis i cefalopodes

< 1.0*10" uf/ml per llets pasteuritzades

61
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Enterobacteris Enterobacteris en crustacis
% mostres

60 T

50 - 47

40 | Amb disconformitats

3 7%

30 1 267 267

20 | 20 20 20 20 . g form
3 3 13 13 . ense discon ormlta;ts

10 | 0 7777 ! 7 93%

<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 >10E6 >10E7

<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 <10E7 .
Coliformes:

* Amanides mixtes i menjars preparats refrigerats amb trac-

M Patés B llet pasteuritzada B Peix fumat L.
tament termic.
Crustacis Cefalopodes
Menjars
preparats amb
Enterobacteris en patés tractament
Amanides térmic,
Coliformes a 30°C mixtes refrigerats
Amb disconformitats Analisis realitzades 15 15
27% Valors <10" ufc/g (%) 2 (13%) 12 (80%)
Valors = 10" i < 10% ufd/g (%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10?1 < 10° ufg/g (%) 0 (0%) 1(6.7%)
Sense disco”form;tsj/s Valors = 1071 < 10° ufdg (%) 1 (7%) 0 (0%)
(e}
Valors = 10*i < 10°ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10°i < 10° uf/g (%) 1 (7%) 1(6.7%)

Enterobacteris en llet pasteuritzada
Valors = 10%i < 107 uf/g (%) 11 (73%) 1(6.7%)

Valors = 107 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%)
Amb disconformitats

40% Nombre de mostres per sota
0, (o)
del LVA* 3 (20%) 12 (80%)
Nombre de mostres per sobre o o
del LMA 12 (80%) 3 (20%)
Sense disconformitats
60% * Limit Maxim Admes < 1.0*10* ufc/g per les amanides mixtes
< 1.0*10? ufc/g per menjars preparats refrigerats amb tractament
térmic

Enterobacteris en peix fumat

Amb disconformitats
33%

Sense disconformitats
67%
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Resultats

Coliformes a 30°C en amanides i menjars preparats

% mostres

80 0 73

70 -
60 1
50 |
40 |
30
201,

10 J 67 7 767 Me7
0 0 A ° B 0

<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 >10E6 >10E7
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 <10E7

B Amanides M.P. Tr. Térmic

Coliformes en amanides mixtes

Amb disconformitats
80%

Sense disconformitats
20%

Coliformes en menjars preparats refrigerats

Amb disconformitats
20%

Sense disconformitats
80%

Fongs filamentosos:
* Cereals en flocs, pastisseria farcida.

Cereals en Pastisseria

Fongs filamentosos flocs farcida
Analisis realitzades 11 16
Valors < 10" ufc/g (%) 8 (73%) 2 (12%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 2 (18%) 11 (69%)
Valors = 1021 < 10° ufc/g (%) 1 (9%) 3 (19%)
Valors = 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%)

Nombre de mostres per sota del LMA* 10 (91%) 15 (94%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 1 (9%) 1 (6%)

* Limit Maxim Admes < 1.0*10? ufc/g pels cereals en flocs
< 5.0%10? ufc/g per la pastisseria farcida
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Fongs filamentosos en cereals en flocs i pastisseria farcida

% mostres

100
90 A
80

73
70 | 69
60 A
50 -
40 |
30 A
20 1 b 18 19
Al

0
0 . —
<10E1 >10E1 >10E2 >10E3
<10E2 <10E3
Il Cereals Pastisseria

Fongs filamentosos en cereals en flocs

Amb disconformitats
9%

Sense disconformitats
91%

Fongs filamentosos en pastisseria farcida

Amb disconformitats
6%

Sense disconformitats
94%
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Llevats:

* Cereals en flocs i pastisseria farcida.

Espores d’'anaerobis sulfito-reductors:
* Condiments i especies.

Cereals en Pastisseria Condiments i
Llevats flocs farcida Espores d’'anaerobis sulfito-reductors  espeécies
Analisis realitzades 11 16 Analisis realitzades 22
Valors < 10" ufc/g (%) 11 (100%) 3 (18.8%) Valors <10 espores/g (%) 15 (68%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 0 (0%) 1(6.2%) Valors = 10" i < 102 espores/g (%) 6 (27%)
Valors = 10% i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 5(31.3%) Valors = 10%i < 103 espores/g (%) 1 (5%)
Valors = 10° i < 10* ufc/g (%) 0 (0%) 5(31.3%) Valors = 10° espores/g (%) 0 (0%)
Valors = 10*i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 1(6.2%)
Valors = 10°i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 1(6.2%) Nombre de mostres per sota del LMA * 22 (100%)
Valors = 10°i ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%)
* Limit Maxim Admeés <1.0*10° espores/g
Nombre de mostres per sota del LMA* 11 (100%) 9 (56%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0% 7 (44%
P (0%) (“a%) Espores d’anaerobis sulfito-reductors
* Limit Maxim Admeés < 1.0*102 ufc/g pels cereals en flocs % mostres
< 5.0%10? ufc/g per pastisseria 100
90 T
80 |
Llevats en cereals en flocs i pastisseria farcida 70 6
60 |
% mostres 50 |
100 T 700
90 | 40 |
27
80 1 30 A
70 1 20 1
60 | 10 > 0
50 | 0 |
20 <10E1 >10E1 >10E2 >10E3
30 ] 313 313 <10E2 <10E3
0] W8
10 1 62 62 62 0 B Condiments i especies
<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 >10E6 E coli-
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 - colrs _ _ \
e Carn picada i preparats de carn, crustacis, cefalopodes,
L bivalves, amanides mixtes, menjars preparats refrigerats,
Bl Cereals Pastisseria

Llevats en pastisseria farcida

Sense disconformitats
56%

44%

Amb disconformitats
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condiments i espécies, formatge a partir de llet pasteuri-
tzada, cereals en flocs i pastisseria farcida.

Carn Preparats

E. coli picada* de carn
Analisis realitzades 3 21

Valors <10" ufc/g (%) 0(0%) 6(28%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 3(100%) 9 (43%)
Valors = 102§ < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 5 (24%)
Valors = 10° i < 10* ufc/g (%) 0 (0%) 1 (5%)
Valors = 10*i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%)

Nombre de mostres per sota del LMA*
Nombre de mostres per sobre del LMA

3(100%) 21 (100%)
0(0%)  0(0%)

* Limit Maxim Admes < 5.0*10? ufc/g per carns picades
< 5.0*10° ufc/g per preparats de carn

iNDEX
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Resultats

E. coli

Crustacis cuits

Cefalopodes cuits  Bivalves cuits

Bivalves crus

Analisis realitzades

Valors <10" ufc/g (%)

Valors = 10" i < 102 ufc/g (%)
Valors = 102 < 102 ufc/g (%)
Valors = 10° ufd/g (%)

Nombre de mostres per sota del LMA*

Nombre de mostres per sobre del LMA

10

10 (100%)
0 (0%)

0 (0%)

0 (0%)

10 (100%)
0 (0%)

6 5

6 (100%) 4 (80%)
0 (0%) 1 (20%)
0 (0%) 0 (0%)

0 (0%) 0 (0%)

6 (100%) 5 (100%)
0 (0%) 0 (0%)

10

10 (100%)
0 (0%)

0 (0%)

0 (0%)

10 (100%)
0 (0%)

*Limit Maxim Admes < 1*10? ufc/g pels crustacis, cefalopodes i bivalves cuits

< 2.3*%10? pels bivalves crus

Amanides Menjars preparats  Condiments Formatge amb
E. coli mixtes refrigerats i espécies llet pasteuritzada
Analisis realitzades 15 15 22 15
Valors <10" ufc/g (%) 13 (86%) 14 (93%) 22 (100%) 15 (100%)
Valors = 10" i < 10? ufc/g (%) 1(7%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10%i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 103 i < 10* ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 1041 < 105 ufc/g (%) 0 (0%) 1 (7%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 1051 < 106 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 1081 < 107 ufc/g (%) 1 (7%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 107 i < 10% ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 108 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA* 14 (93%) 14 (93%) 22 (100%) 15 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 1 (7%) 1 (7%) 0 (0%) 0 (0%)
* Limit Maxim Admeés < 1*10? ufc/g per amanides mixtes i menjars preparats
< 1*10" ufc/g per condiments i especies,
< 1*10° ufc/g per formatges a partir de llet pasteuritzada
E. Coli E. Coli
% mostres % mostres
100 T 100 100 100 T [°5}
90 1 86
80 1 ° 80 |
70 A
60 A 60 1
501 3
40 A 40 1
301 2 %
20 1 3 I 20 A
10 1 7 7 7
0] 0 0 0 0 [ 0 [
<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 <10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 >10E6
<10E2 <10E3 <10E4 <10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6 <10E7

Il Carn picada

Cefalopodes cuits

Bl Preparats de carn

Bibalves cuits

Bl Crustacis cuits

Bibalves crus
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Il Amanides mixtes [l M. P. Tr. Termic

I Condiments Formatges
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E. Coli en amanides mixtes

E. colien 1g Cereals en flocs Pastisseria farcida
Analisis realitzades 11 16
Abseéncia 11 (100%) 14 (87%)
Preséncia 0 (0%) 2 (13%)
Amb disconformitats
7%
E. Coli en menjars preparats amb tractament térmic Sense disconformitats
93%
E. Coli en pastisseria
Amb disconformitats
7%
Sense disconformitats
93% ..
Presencia
Absencia 13%
87%
Estafilococs coagulasa positius:
* Carn picada i preparats de carn, formatges a partir de
llet pasteuritzada, peix fumat, crustacis cuits, cefalopodes
cuits, bivalves cuits, amanides mixtes, menjars preparats
refrigerats i pastisseria farcida.
Carns Preparats de Crustacis
Estafilococs coagulasa positius picades carn Formatges Peix fumat cuits
Analisis realitzades 3 21 15 15 10
Valors <10" ufc/g (%) 3 (100%) 12 (57%) 11 (73%) 15 (100%) 10 (100%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 0 (0%) 7 (33%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10?2 i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 1 (5%) 1(7%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10° i < 10* ufc/g (%) 0 (0%) 1 (5%) 2 (13%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10*i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10°i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 1 (7%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA* 3 (100%) 21 (100%) 12 (80%) 15 (100%) 10 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0%) 0 (0%) 3 (20%) 0 (0%) 0 (0%)

* Limit Maxim Admeés < 1*10° ufc/g per carns picades, formatges i crustacis cuits

< 5*%10° ufc/g per preparats de carn
< 1*10" ufc/g per peix fumat
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Resultats

Cefalopodes Bivalves Amanides Menjars preparats
Estafilococs coagulasa positius cuits cuits mixtes refrigerats
Analisis realitzades 6 5 15 15
Valors <10" ufc/g (%) 4 (67%) 5 (100%) 13 (87%) 15 (100%)
Valors = 10" i < 102 ufc/g (%) 1(16.5%) 0 (0%) 2 (13%) 0 (0%)
Valors = 102§ < 103 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10% i < 10% ufc/g (%) 1(16.5%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10%i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors > 1051 < 106 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors > 108 ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA* 5 (83%) 5 (100%) 15 (100%) 15 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 1(17%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)

*Limit Maxim Admes < 1*10° ufc/g per cefalopodes i bivalves cuits
< 1*10? ufc/g per amanides mixtes i menjars preparats

Estafilococs coagulasa positius

% mostres

100 B

90
80
70
60 5
50
40 33
30
20 13

; i 4 .

0 mll
>10E3  >10E4  >10E5

<10E1 >10E1 >10E2
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6
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Il Carns picades Il Preparats de carn

I Formatges Peix fumat
Estafilococs coagulasa positius
% mostres

100

80

60

40

20 165 13 165
. 1 -

0
<10ET >10E1 >10E2 >10E3 >10E4

<10E2 <10E3 <10E4

Bl Crustacis cuits Il Cefalopodes cuits Il Bivalves cuits

Amanides mixtes Menjars prep.
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Estafilococs en formatges

Amb disconformitats
20%

Sense disconformitats
80%

Estafilococs cefalopodes cuits

Amb disconformitats
17%

Sense disconformitats
83%

Estafilococs Analisis

coagulasa positius realitzades Absencia  Presencia

Pastisseria farcida 16 15 (94%)

1 (6%)
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Estafilococs en pastisseria farcida

Preséncia
6%

Absencia
94%

Salmonella:

* Carn picada i preparats de carn, productes de xarcuteria
curats i cuits, patés, ous, formatge de pasta tova, peix
fresc, peix fumat, crustacis, cefalopodes, bivalves frescs i
cuits, cereals en flocs, pastisseria farcida, amanides mixtes,
menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients amb
tractament térmic, condiments i espécies, te i infusions.

Analisis
Salmonella realitzades Abséncia Preséncia
Carns picades i o o
preparats de carn (au) 10 7 (70%) 3 (30%)
carns picades | 14 1001%)  4(29%)

preparats de carn (altres)

Productes de xarcuteria

0, 0,
(cuits i curats) 30 30 (100%) 0 (0%)

Patés 15 15 (100%) 0 (0%)
Ous (closca i interior) 15 15 (100%) 0 (0%)
Formatge de pasta 15 15(100%) 0 (0%)
Peix fresc 15 15(100%) 0 (0%)
Peix fumat 15 15(100%) 0 (0%)
Crustacis 15 15(100%) 0 (0%)
Cefalopodes 15 15(100%) 0 (0%)
Bivalves frescs i cuits 15 15(100%) 0 (0%)
Cereals en flocs 11 11 (100%) 0 (0%)
Pastisseria farcida 16 16 (100%) 0 (0%)
Amanides mixtes 15 15 (100%) 0 (0%)

Menjars preparats

0, ()
refrigerats 15 15 (100%) 0 (0%)
Condiments i especies 22 22 (100%) 0 (0%)
Te i infusions 20 20 (100%) 0 (0%)

Salmonella en carns picades i preparats de carn d'au

Preséncia

30%

Abséncia
70%

Salmonella en carns picades i preparats de carn d’altres

especies

Preséncia

29%

Abséncia
71%

Shigella:

* Amanides mixtes i menjars preparats refrigerats amb tots

els ingredients amb tractament termic.

Analisis
Shigella realitzades Abséncia  Preséncia
Amanides mixtes 15 15(100%) 0 (0%)
Menjars preparats 15 15(100%) 0 (0%)

refrigerats

E. Coli O157:H7:

* Carn picada i preparats de carn, productes de xarcuteria
curats i cuits, amanides mixtes i menjars preparats refri-
gerats amb tots els ingredients amb tractament térmic.

Analisis
E. coli 0157:H7 realitzades Abséncia Preséncia
Carns picades i preparats 14 13(93%) 1 (7%)

de carn

Productes de xarcuteria
curats i cuits

30 30 (100%) 0 (0%)

Amanides mixtes 15 15 (100%) 0 (0%)

Menjars preparats
refrigerats

15 15 (100%) 0 (0%)
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Resultats

E. Coli 0157:H7 en carns picades i preparats de carn

Preséncia
7%

Absencia
93%

Listeria monocytogenes:

* Productes de xarcuteria curats i cuits, patés a doll, forma-
tges elaborats a partir de llet pasteuritzada, peix fumat,
pastisseria farcida, amanides mixtes i menjars preparats re-
frigerats amb tots els ingredients amb tractament térmic.

Listeria monocytogenes

Analisis realitzades

Abséncia

Presencia

Productes de xarcuteria

Paté

Formatges

Peix fumat

Pastisseria farcida

Amanides mixtes

Menjars preparats amb tractament térmic, refrigerats

30

25 (83%)

15 (100%)

15 (100%)

12 (80%)

15 (94%)

10 (67%)

15 (100%)

5 (17%) <10" ufc/g
<10' ufc/g
<10" ufc/g
<10" ufc/g
<10" ufc/g

0 (0%)

0 (0%)

3 (20%) <10" ufc/g
<10" ufc/g

<10'" ufc/g

1 (6%) <10' ufc/g

5 (33%) <10' ufc/g
<10" ufc/g

1.0*10" ufc/g
5.5%10" ufc/g
6.0*10" ufc/g

0 (0%)

* Limit Maxim Admeés < 1*102? en amanides mixtes

69



Programa d’Investigacié de la Qualitat Sanitaria dels Aliments (IQSA) - 2005

Listeria en productes de xarcuteria

Preséncia
17%
Absencia
83%
Listeria en peix fumat
Preséncia
20%
Absencia
80%
Listeria en pastisseria farcida
Preséncia
6%
Absencia
94%
Listeria en amanides mixtes
Preséncia
33%
Absencia
67%
Campylobacter:
e Carns picades i preparats de carn d’au.
Analisis
Campylobacter realitzades Abséncia Preséncia
Carns picades i o o
preparats de carn d'au 10 7 (70%) 3 (30%)

70

Campylobacter en carns picades i preparats de carn d’au

Presencia
30%

Abséncia
70%

Yersinia enterocolitica:
* Carns picades i preparats de carn.

Yersinia
enterocolitica

Analisis
realitzades Abséncia Preséncia

Carns picades i

preparats de carn 14

6 (43%) 8% (57%)

* Els bioserogrups detectats no estan relacionats amb patogenicitat.

Yersinia enterocolitica en carns picades i preparats de carn

Presencia
57%

Abséncia
43%

Vibrio cholerae:
* Peix fresc, crustacis, cefalopodes, bivalves.

Analisis
Vibrio cholerae realitzades = Absencia Presencia
Peix fresc 15 5 (100%) 0 (0%)
Crustacis 15 5 (100%) 0 (0%)
Cefalopodes 15 15 (100%) 0 (0%)
Bivalves 15 5 (100%) 0 (0%)
Vibrio parahaemolyticus:
* Peix fresc, crustacis, cefalopodes, bivalves.
Vibrio Analisis
parahaemolyticus realitzades Abséncia Preséncia
Peix fresc 15 15(100%) 0 (0%)
Crustacis 5 5 (100%) 0 (0%)
Cefalopodes 9 9 (100%) 0 (0%)
Bivalves 10 10 (100%) 0 (0%)

iNDEX
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Resultats

Bacillus cereus:
* Cereals en flocs, pastisseria farcida, amanides mixtes i

menjars preparats refrigerats amb tots els ingredients

amb tractament termic.

Cereals en Pastisseria Amanides Menjars
Bacillus cereus flocs farcida mixtes preparats
Analisis realitzades 11 16 15 15
Valors < 10" ufc/g (%) 10 (91%) 11 (69%) 13 (87%) 15 (100%)
Valors = 10" i < 10? ufc/g (%) 1 (9%) 4 (25%) 2 (13%) 0 (0%)
Valors = 10% i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10% i < 10% ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10%i < 10° ufc/g (%) 0 (0%) 1 (6%) 0 (0%) 0 (0%)
Valors = 10° ufc/g (%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Nombre de mostres per sota del LMA* 10 (91%) 15 (94%) 15 (100%) 15 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 1 (9%) 1 (6%) 0 (0%) 0 (0%)
* Limit Maxim Admes < 1.0*10" ufc/g pels cereals en flocs,
< 1.0*10? ufc/g per la pastisseria farcida i altres
Bacillus cereus Bacillus cereus en cereals en flocs
% mostres
100 TRBIO)
87
80 ) )
6 Amb disconformitats

60 9%

40 . Sense disconformitats

20 l3 91%

9 6
0 0 0 i 0

<10E1 >10E1 >10E2 >10E3 >10E4 >10E5 Bacillus cereus en pastisseria
<10E2 <10E3 <10E4 <10E5 <10E6

Il Cereals en flocs Il Pastisseria
B Amanides mixtes Menjars prep. Amb disconformitats
6%

Sense disconformitats
94%
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Micotoxines:

Aflatoxines

* Cereals i derivats, pastisseria farcida, fruites seques i con-

diments i especies.

Cereals i Pastisseria Fruites Condiments i
Aflatoxines B,,B,,G,,G, (1g/Kg) derivats farcida seques espeécies
Analisis realitzades 25 16 20 21
No es detecta (<LQ)* 25 (100 %) 16 (100%) 19 (95%) 10 (48%)
Preséncia 0 (0%) 0 (0%) 1 (5%) 11 (52%)
NUm. de mostres per sota del LMA** 25 (100 %) 16 (100%) 19 (95%) 21 (100%)
NGUm. de mostres per sobre del LMA 0 (0%) 0 (0%) 1 (5%) 0 (0%)
Valor minim detectat (ug/Kg) - - 0
Valor maxim (ug/Kg) - - 218.2 9.4
Mediana (ug/Kg) - - 0 0.6
Mitjana (ug/Kg) - - 10.9 1.2
Desviacio estandard - - 48.8 2.3
Percentil 60 - - 0 0.8
Percentil 70 - - 0 1.1
Percentil 80 - - 0 1.3
Percentil 90 - - 0 4.8

* Limit de quantificacié: B1<0.5 ug/Kg, B2<0.1 ug/Kg, G1<0.6 ug/Kg, G2<0.1 ug/Kg
**Limit Maxim Admes: <4 ug/Kg per cereals, pastisseria i fruites seques

< 10 ug/Kg per condiments i especies

Aflatoxines B,, B,, G,, G, - Concentracié mitjana

ug/Kg
5
10 {
5 ] Sense disconformitats
95%
0 0 12
0 . . |
Cereals i Pastisseria Fruites seques ~ Condiments i
derivats farcida espécies
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Aflatoxines en fruites seques

Amb disconformitats
5%

iNDEX



INDEx

Resultats

Cereals i Pastisseria Condiments i
Aflatoxina B, (ug/Kg) derivats farcida Fruites seques  espeécies
Analisis realitzades 25 16 20 21
No es detecta (<LQ)* 25 (100%) 16 (100%) 19 (95%) 11 (52%)
Preséncia 0 (0%) 0 (0%) 1(5%) 10 (48%)
NUm. de mostres per sota del LMA** 25 (100%) 16 (100%) 19 (95%) 20 (95%)
NUm. de mostres per sobre del LMA 0 (0%) 0 (0%) 1 (5%) 1 (5%)
Valor minim detectat (ug/Kg) - - 0
Valor maxim (ug/Kg) - - 218.2 9.0
Mediana (ug/Kg) - - 0 0
Mitjana (ug/Kg) - - 24.2 1.1
Desviacié estandard - - 72.7 2.1
Percentil 60 0 - 0 0.6
Percentil 70 0 - 0 1.1
Percentil 80 0 - 0 1.3
Percentil 90 0 - 218.2 3.9

*

Limit de Quantificacié : inferior a 0,5 ug/Kg

** Limit Maxim Admes : < 2 ug/Kg per cereals, pastisseria i fruites seques

< 5 ug/Kg per condiments i especies

Aflatoxina B, - Concentracié mitjana

ug/Kg
25
24,2
20 1
15 1
10 {
5 .
11
0 0 !
0 |
Cereals i Pastisseria Fruites seques ~ Condiments i
derivats espécies
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Aflatoxines B, en fruites seques

Sense disconformitats
95%

Aflatoxines B, en condiments i espécies

Sense disconformitats
95%

Amb disconformitats
5%

Amb disconformitats
5%
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Llets
Aflatoxina M, (ng/Kg) Llets
Analisis realitzades 18

No es detecta (<LQ)*

Presencia

18 (100%)

0 (0%)

*Limit de quantificacié < 10 ng/l

Ocratoxina A:

* Cereals i derivats, pastisseria farcida, aliments amb cereals
per a lactants i nens de curta edat, sucs de raim, fruites
seques, condiments i espécies, café, te i infusions, vins.

Aliments amb

Cereals i Pastisseria cereals per a
Ocratoxina A (ug/Kg) derivats farcida lactants Sucs de raim
Analisis realitzades 25 16 10 10
No es detecta (<LQ)* 23 (92%) 16 (100%) 9 (90%) 4 (40%)
Preséncia 2 (8%) 0 (0%) 1 (10%) 6 (60%)
Nombre de mostres per sota del LMA** 25 (100%) 16 (100%) 9 (90%) 10 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 0 (0 %) 0 (0%) 1 (10%) 0 (0%)
Valor minim (ug/Kg) - 0 0
Valor maxim (ug/Kg) 0.9 - 0.70 0.15
Mediana (ug/Kg) 0 - 0 0.07
Mitjana (ug/Kg) 0.05 - 0.07 0.07
Desviaci6 estandard 0.19 - 0.22 0.06
Percentil 60 0 - 0 0.10
Percentil 70 0 - 0 0.12
Percentil 80 0 - 0 0.14
Percentil 90 0.12 - 0.63 0.15

* Limit de quantificacié < 0.3 ug/Kg
**Limit Maxim Admes < 5 ug/Kg per arros

< 3 ug/Kg per cereals en flocs i farines, pastisseria

< 0.5 ug/Kg per aliments amb cereals per a lactants i nens de curta edat

< 2 ug/Kg pels sucs de raim
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Fruites Condiments i
Ocratoxina A (pg/Kg) seques especies Cafe Te i infusions Vins
Analisis realitzades 19 21 8 19 15
No es detecta (<LQ)* 12 (63%) 11 (52%) 8 (100%) 10 (53%) 1 (7%)
Preséncia 7 (37%) 10 (48%) 0 (0%) 9 (47%) 14 (93%)
Nombre de mostres per sota del LMA** 18 (95%) 21 (100%) 8 (100%) 19 (100%) 15 (100%)
Nombre de mostres per sobre del LMA 1 (5%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
Valor minim (ug/Kg) 0 0 - 0
Valor maxim (ug/Kg) 17.2 49.5 - 8.8 0.5
Mediana (ug/Kg) 0 0 - 0 0.1
Mitjana (ug/Kg) 1.87 4.16 - 1.44 0.2
Desviaci6 estandard 4.19 10.99 - 2.28 0.2
Percentil 60 0 1.38 - 1.10 0.18
Percentil 70 1.10 2.68 - 1.90 0.25
Percentil 80 2.20 3.52 - 3.50 0.36
Percentil 90 6.60 13.80 - 4.40 0.44

* Limit de quantificacié < 0.3 ug/Kg

** Limit Maxim Admes < 10 ug/Kg per les panses;
< 5 ug/Kg pel cafe en gra o molt, <10 ug/Kg pel café soluble; < 2 ul/l pels vins

Ocratoxina A - Concentracié mitjana

Ocratoxina A en aliments amb cereals per a lactants i nens
de curta edat

H9/Kg
5

Sucs raim

i = 8
© =
o a g
5 Rul 9]
V] 0 <
& —

<

Fruites seques

Condiments

Cafe

Te i infusions

Amb disconformitats
10%

Sense disconformitats
90%

Ocratoxina A en fruites seques

Vins

Amb disconformitats
5%

Sense disconformitats
95%
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Patulina:

* Aliments infantils a base de poma.

Aliments infantils a base

Patulina (ng/Kg) de poma
Analisis realitzades 10

No es detecta (<LQ)* 10 (100%)
Preséncia 0 ( 0%)

* Limit de quantificacié < 10 ng/Kg

Histamina:
* Peix fresc i conserves de peix

Conserves
Histamina (mg/Kg) Peix fresc de peix
Analisis realitzades 15 15
No es detecta (<LQ)* 12 (80%) 15 (100%)
Preséncia 3 (20%) 0 (0%)

Nombre de mostres per sota del
LMA**

Nombre de mostres per sobre
del LMA

Valor minim (mg/Kg)

Valor maxim (mg/Kg)

Mediana (mg/Kg)

Mitjana (mg/Kg)

Desviaci6 estandard

Percentil 60
Percentil 70
Percentil 80
Percentil 90

15 (100%)

0 (0%)

162.0

22.6
52.1

0

0
36.9
143.6

15 (100%)

0(0%)

* Limit de quantificacié <10 mg/Kg

**Limit Maxim Admes (LMA): < 200 mg/Kg en tonyina i conserves

de peix
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Annex: Limits de tolerancia per a la valoracié dels resultats

ANNEX: LiMITS DE TOLERANCIA PER A LA VALORACIO
DELS RESULTATS

Parametre Contingut maxim Referéncia
450@
SO, (mg/kg) <10 R.D. 142/2002
|. Campylobacter® en 25g Absencia SVT-IB
Carns picades* . Yersinia enterocolitica en 25g Abséncia SVT-IB
i altres prep. de carn .
. |. Salmonella en 25g Absencia R.D. 1916/1997
Llonganissa fresca®
Botifarra fresca® I. E. Coli 0157:H7 en 25g Abséncia SVT-IB
Salsitxa fresca®
Burger meat® R. Aerobis mesofils a 35%/g 5.0*105* R.D. 1916/1997
saviram . 5.0%10%*
R. E. Coli/g o 0*10% R.D. 1916/1997
1.0%10%*
R. Staphylococcus aureus/g 5.0%10° R.D. 1916/1997
Rec. 2005/108/CE
HAPs* (ug/kg) 5 benzopire Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001
Productes de 50
xarcuteria Nitrit sodic (mg/kg) 1750 R.D. 142/2002
(©
Cansalada viada curada® 100
Productes carnis Nitrat sodic (mg/kg) 250 R.D. 142/2002
tractats pel calor®
I. Salmonella en 25¢ Absencia SVT-IB
*productes fumats
I. E. Coli O157:H7 en 25¢g Absencia SVT-IB
Listeria monocytogenes en 25g 1.0*10? SVT-IB
|. Salmonella en 25g Absencia SVT-IB
Listeria monocytogenes en 25g 1.0*10? SVT-IB
Patés a doll
R. Aerobis mesofils a 35%g 5.0%10° SVT-IB
R. Enterobacteris/g 1.0%10° SVT-IB
|. Salmonella en 25g Abséncia SVT-IB
Ous
I. Salmonella a la closca - SVT-IB
R. Bacteris aerobis mesofils a 30%/ml 1.0*10° 0. 03/10/1983p
Llets pasteuritzades R. Enterobacteris/ml 1.0*10' 0. 03/10/1983p
Aflatoxina M, (ng/l) 50 Regl. CE 466/2001
. o 0. 03/10/1983e
o * 2
R. Bacteris aerobis prev. incub. 31°/ml 1.0*10 0. 07/10/1983
Llets esterilitzades i UHT i is prav. i o *102 0.03/10/19833e
R. Bacteris aerobis prev. incub. 55%/ml 1.0*10 0. 07/10/1983
Aflatoxina M, (ng/l) 50 Regl. CE 466/2001
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Parametre Contingut maxim Referencia
R.D. 1679/1994
R. E. Coli/g 1.0%10° Rec. 2005/175/CE
0. 29/11/1985
Formatges frescos (pasta RD. 1679/1994
_tova sense madurar) R. Staphylococcus aureus/g 1.0%10° Rec. 2005/175/CE
i madurats (de pasta 0.29/11/1985
tova i semidurs) -
elaborats a partir de llet L R.D. 1679/1994
pasteuritzada I. Salmonella en 259 Abséncia Rec. 2005/175/CE
0. 29/11/1985
o - R.D. 1679/1994
| Listeria monocytogenes/25g Abséncia Rec. 2005/175/CE
Histamina (mg/kg) 200 R.D. 1437/1992
Rec. 2005/108/CE
HAPs (ug/kg) 2 benzopire Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001
Regl. CE 78/2005
Pb (mg/kg) 0.2 Regl. CE 466/2001
Regl. CE 78/2005
Cd (mg/kg) 01 Regl. CE 466/2001
Peix fresc (tonyina) Regl. CE 78/2005
Hg (mg/kg) 1.0 Regl. CE 466/2001
As (mg/kg) - SVT-IB
Cu (mg/kg) 20 0. 02/08/1991
I. Salmonella en 25¢ Absencia 0. 02/08/1991
I. Vibrio cholerae en 25¢g Abséncia SVT-IB
. Vibrio parahaemolyticus en 25g - SVT-IB
Rec. 2005/108/CE
HAPs (ug/kg) 5 benzopire Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001
I. Salmonella en 25¢g Absencia 0. 02/08/1991
Peix fumat R. Listeria monocytogenes/g Variable Criteris DGSP
R. Aerobis mesofils a 31°/g 1.0*10° 0. 02/08/1991
R. Enterobacteris/g 1.0%10° 0. 02/08/1991
R. Staphylococcus aureus/g 2.0*%10' 0. 02/08/1991
Histamina (mg/kg) 200 R.D. 1437/1992
Regl. CE 242/2004
Estany (mg/kg) 200 Regl. CE 466/2001
0,2 tonyina, bonitol Regl. CE 78/2005
Pb (mg/kg) 0,4 sardina Regl. CE 466/2001
Conserves de peix Regl. CE 78/2005
P Cd (mg/kg) 0.1 Regl. CE 466/2001
0,5 sardina Regl. CE 78/2005
Hg (mg/kg) 1,0 tonyina, bonitol Regl. CE 466/2001
As (mg/kg) - SVT-I1B
Cu (mg/kg) 20 0. 02/08/1991
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Parametre Contingut maxim Referéncia
0,5
exclosa la carn fosca del
o Regl. CE 78/2005
Pb (mg/kg) cranc, ellcap i to.raxlde‘ la Reg|. CE 466/2001
llagosta i crustacis similars
(Nephropidae i Palinuridae)
0,5
exclosa la carn fosca del
Cd (mg/kg) cranc i la del cap i torax de Regl. CE 466/2001
Crustacis grans crustacis
(e)Frescs, congelats i ultra- Hg (mg/kg) 0,5 Regl. CE 466/2001
congelats
(f) Frescs, congelats i ultracon- As (mg/kg) B SVI-IB
gelats de les especies Penei- |, (mg/kg) 20 0. 02/08/1991
dae, Solenceridae i
Aristeidae entre 80 Rec. 2005/108/CE
i 120 unitats HAPs (ug/kg) 5 benzopiré Regl. CE 208/2005
(g)Frescs, congelats i ultra- Regl. CE 466/2001
congelats de les espécies 150©
Peneidae, Solenceridae i . 200%
Aristeidac de més de 120 SO, a la part comestible (mg/kg) 3009 R.D. 142/2002
unitats 500
(h) Cuits . 0. 02/08/1991
(i) Gambes cuites |. Salmonella en 25g Absencia Dec. 93/51/CEE
(j) Crangon crangon i cran- I. Vibrio cholerae en 25g Abséncia SVT-IB
gon vulgaris cuit
Vibrio parahaemolyticus 1.0¥102 @00 Rec. 2003/10/CE
R. Aerobis mesofils a 31%/g 1.0*¥10°® 00 0. 02/08/1991
R. Enterobacteris/g 1.0%10° 0. 02/08/1991
R.E.coli/g 1.0%102 MO O Dec. 93/51/CEE
R. Staphylococcus aureus/g 1.0%103 MO0 Dec. 93/51/CEE
Pb (mg/kg) 1 Regl. CE 466/2001
Cd (mg/kg) 1 Regl. CE 466/2001
Hg (mg/kg) 0,5 Regl. CE 466/2001
As (mg/kg) - SVT-IB
. i Cu (mg/kg) 20 0. 02/08/1991
Cefalopodes sense vis-
ceres Rec. 2005/108/CE
() Frescs, congelats HAPs (g/kg) 5 benzopire Regl. CE 208/2005
i ultracongelats Regl. CE 466/2001
() En semiconserva |. Salmonella en 25g Abseéncia 0. 02/08/1991
i conserva o ;
(m) Cuits |. Vibrio cholerae en 25g Absencia SVT-IB
Vibrio parahaemolyticus 1.0%102M 00 Rec. 2003/10/CE
. e o 1.0*¥100®
R. Aerobis mesofils a 31%/g 1.0%105™ 0. 02/08/1991
R. Enterobacteris/g 1.0*10° 0. 02/08/1991
R E.coli/g 1.0*102 ™ Dec. 93/51/CEE
R Staphylococcus aureus/g 1.0*103 M Dec. 93/51/CEE
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(n)Ostra i coquina

Parametre Contingut maxim Referéncia

Pb (mg/kg) 1,5 Regl. CE 466/2001

Cd (mg/kg) 1 Regl. CE 466/2001

Hg (markg) 0,5 Regl. CE 466/2001

As (mg/kg) - SVT-IB

20
Cu (mg/kg) 600 0. 02/08/1991
Rec. 2005/108/CE

Bivalves HAPs (ug/kg) 10 benzopiré Regl. CE 208/2005

Regl. CE 466/2001

(o) Cuits Ac. Boric (mg/kg) Abséncia R.D. 142/2002
I. Salmonella en 25¢ Absencia R.D. 571/1999
I Vibrio cholerae en 25¢g Abseéncia SVT-IB
Vibrio parahaemolyticus 1.0¥102© Rec. 2003/10/CE
R. E. coli/100 g 2.3*102 R.D. 571/1999
R. E. coli/g 1.0%10%2© Dec. 93/51/CEE
R Staphylococcus aureus/g 1.0¥10°©@ Dec. 93/51/CEE
2 benzopire Rec. 2005/108/CE
Olis vegetals HAPs (ug/kg) 5 on sanlza* Regl. CE 208/2005
0. 25/07/2001*
Pb (mg/kg) 0,2 Regl. CE 466/2001
Cd (mg/kg) 0,2 Regl. CE 466/2001
Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. CE 466/2001
Cereals (arros) -
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. CE 466/2001
Ocratoxina A (ug/kg) 5 Regl. CE 466/2001
- . R.D. 280/1994
Plaguicides Variable Rec. 2005/178/CE
Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. CE 466/2001
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. CE 466/2001
Farines
Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. CE 466/2001
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
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Parametre

Contingut maxim

Referéncia

Aflatoxina B, (ug/kg)

2

Regl. CE 466/2001

Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. CE 466/2001

Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. CE 466/2001

Plaguicides Variable R.D. 280/1994

R. Aerobis mesofils a 31°/g 1.0*104 R.D. 1094/1987
Cereals en flocs

I. E. Coli/g Abséncia R.D. 1094/1987

I. Salmonella en 25¢g Absencia R.D. 1094/1987

R. Fongs filamentosos/g 1.0%102 R.D. 1094/1987

R. Llevats/g 1.0%10? R.D. 1094/1987

R. Bacillus cereus/g 1.0*10' R.D. 1094/1987

Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. CE 466/2001

Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. CE 466/2001

Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. CE 466/2001

I. E. Coli/g Abséncia R.D. 2419/1978

I. Staphylococcus aureus/0.1g Abséncia R.D. 2419/1978
Pastisseria farcida

I. Salmonella en 25g Absencia R.D. 2419/1978

Listeria monocytogenes en 25g 1.0%10? SVT-1B

R. Bacillus cereus 1.0%102 SVT-1B

R. Fongs filamentosos/g 5.0%10? R.D. 2419/1978

R. Llevats/g 5.0%10? R.D. 2419/1978

R. Aerobis mesofils/g 1.0%10¢ R.D. 3484/2000

R. Coliformes/g 1.0*10 R.D. 3484/2000

R. E. Coli/g 1.0%10? R.D. 3484/2000

R. Staphylococcus aureus/g 1.0%10? R.D. 3484/2000
Amanides mixtes I. Salmonella Abséncia R.D. 3484/2000

I. Shigella Absencia SVT-IB

I. E. Coli O157:H7 Abséncia SVT-I1B

R. Bacillus cereus 1.0%102 SVT-1B

R. Listeria monocytogenes/g 1.0%10? gi;jgggg 75/CERD.
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Parametre

Contingut maxim

Referéncia

R. Aerobis mesofils/g

1.0*10°

R.D. 3484/2000

R. Coliformes/g 1.0%10? R.D. 3484/2000
I. E. Coli/g Abséncia/g R.D. 3484/2000
Menjars preparats refri- R. Staphylococcus aureus/g 1.0%10? R.D. 3484/2000
g_erats amb tots els ingre- I. Salmonella Absencia R.D. 3484/2000
dients amb tractament
termic I. Shigella Abséncia SVT-IB
. E. Coli O157:H7 Absencia SVT-IB
R. Bacillus cereus 1.0%102 SVT-1B
R. Listeria monocytogenes/g 1.0*10? R.D. 3484/2000
Rec. 2005/108/CE
HAPs (ug/kg) 1 benzopiré Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001
. Regl. CE 123/2005
Ocratoxina A (ug/kg) 0,5 Regl. CE 466/2001
0,01

Aliments elaborats a base
de cereals per a lactants i
nens de curta edat

Plaguicides (mg/kg de producte llest per al
consum o reconstituit conforme a les ins-
truccions del fabricant)

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, deme-
ton-S-metil, propineb/pro-
pilentiourea)

0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensul-
fotion, fentin, haloxifop,
heptaclor, hexaclorbencé,
nitrofene, ometoato,
terbufos, aldrin/dieldrin,
endrin)

R.D. 490/1998

Preparats per a lactants i
preparats de continuacio

HAPs (ug/kg)

1 benzopire

Rec. 2005/108/CE
Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001

Plaguicides (mg/kg de producte llest per al
consum o reconstituit conforme a les ins-
truccions del fabricant)

0,01

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, demeton-
S-metil, propineb/propilen-
tiourea)

0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensul-
fotion, fentin, haloxifop,
heptaclor, hexaclorbencé,
nitrofene, ometoato, terbu-
fos, aldrin/dieldrin, endrin)

R.D. 72/1998
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Parametre

Contingut maxim

Referéncia

Aliments infantils que tin-
guin pastanagues, pata-
tes, hortalisses de fulla

Nitrats

Rec. 2005/175/CE

Plaguicides (mg/kg de producte llest per al
consum o reconstituit conforme a les ins-
truccions del fabricant)

0,01

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, demeton-
S-metil, propineb/propilen-
tiourea)

0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensul-
fotion, fentin, haloxifop,
heptaclor, hexaclorbencé,
nitrofene, ometoato, terbu-
fos, aldrin/dieldrin, endrin)

R.D. 490/1998

Rec. 2005/108/CE

Aliments infantils a base
de poma

HAPs (ug/kg) 1 benzopiré Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001

. Regl. CE 466/2001
Patulina (ug/kg) 10 Rec. 2005/175/CE
Rec. 2005/108/CE

HAPs (ug/kg) 1 benzopireé Regl. CE 208/2005
Regl. CE 466/2001

0,01

Plaguicides (mg/kg de producte llest per al
consum o reconstituit conforme a les ins-
truccions del fabricant)

0,008 (etoprofos)

0,006 (cadusafos, deme-
ton-S-metil, propineb/pro-
pilentiourea)

0,004 (fipronil)

0,003 (disulfoton, fensul-
fotion, fentin, haloxifop,
heptaclor, hexaclorbencg,
nitrofene, ometoato,
terbufos, aldrin/dieldrin,
endrin)

R.D. 490/1998

Salses vermelles

Colorant vermell Sudan |, 11, Ill, IV Absencia Dec. 2004/92/CE
a Emulsionades amb 1000 <<ae1
>60% de greix Sorbats (mg/kg) 2000 b R.D. 142/2002
b Emulsionades amb 0
60% d i
=bUk de gre Benzoats (mg/kg) 500 @ R.D. 142/2002
¢ No emulsionades 1000 bede
d Mostassa
e Mostassa de Dijon 1000 acde
f A base de fruita Sorbats + Benzoats (mg/kg) 2000 R.D. 142/2002
Aliments elaborats amb | - \ermell sudan I, 11, 1, 1V Abséncia Dec. 2004/92/CE
salses vermelles
Hortalisses . . R.D. 280/1994
Plaguicides Variable
*  segons els productes Rec. 2005/178/CE
definits al Regl. CE
466/2001 _
** espinacs frescs . 2500-3000**
*%% gspinacs en Nitrats 2000% Regl. CE 466/2001
conserva 2000-4500****
****anciam
. L . R.D. 280/1994
Fruites Plaguicides Variable Rec. 2005/178/CE
Ocratoxina A (ug/kg) 5 Regl. CE 123/2005
Sucs de raim-most Regl. CE 466/2001
SO, (mg/L) 10 R.D. 1050/2003
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cats

b Altres fruites dessecades i
fruits de closca

Parametre Contingut maxim Referencia
Fruits secs Plaguicides Variable R.D. 280/1994
a Albercocs, préssecs, pan- | Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. CE 466/2001
ses, prunes i figues desse- )
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 4 Regl. CE 466/2001

Ocratoxina A (ug/kg)

10 en panses

Regl. CE 466/2001

c Fruits secs assaonats 2000+
SO, (mg/kg) 500 ® R.D. 142/2002
50 ©
&Colorant vermell Sudan I, I, lll, IV Abséncia Dec. 2004/92/CE
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
. R.D. 475/1988
Condiments Aflatoxina B, (ug/kg) > Regl. CE 466/2001
i especies . R.D. 475/1988
Aflatoxines (B, +B,+G,+G,) (ug/kg) 10
& “Chile”, “pimenton”, pebre v Regl. CE 466/2001
vermell, pols de cayena, Ocratoxina A (ug/kg) - SVT-I1B
pols de curry
R. Espores d'anaerobis sulfito reductors/g 1.0%10° R.D. 2242/1984
R. E. Coli/g 1.0*107 R.D. 2242/1984
I. Salmonella en 25¢ Absencia R.D. 2242/1984
\ . 5% Regl. CE 123/2005
Cafe t t
0alr‘r‘eolgrra en gra Ocratoxina A (ug/kg) 10%* Regl. CE 466/2001
Cafe soluble** HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Te i infusions
Ocratoxina A (ug/kg) - SVT-I1B
I. Salmonella en 25¢g Absencia SVT-IB
100 Regl. CE 242/2004
Estany (mg/l) 150* Regl. CE 466/2001
R.D. 15/1992*
0,25* R.D. 15/1992*
As (mg/l) !
Begudes enllaunades (Re- 9 0,10** R.D. 53/1995**
frescants* Pb (ma/l) 0,50* R.D. 15/1992*
Cerveses**) 9 0,20** R.D. 53/1995**
3,0* R.D. 15/1992*
Cu (mg/h 1,0%* R.D. 53/1995**
6,0* R.D. 15/1992*
Zn (mg/) 1,0%* R.D. 53/1995**
210* R.D. 142/2002
v 50, (mg/l) 260%* Regl. CE 1493/1999
i
R.D. 142/2002
Negre* Sorbats (mg/l) 200
Blanc i rosat* Reg:. CE 1493/1999
Ocratoxina A (ug/l) 2 Regl. CE123/2005

Regl. CE 466/2001
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Referéncia

Disposicio

Criteris DGSP

Criteris sanitaris per a la gesti6 del risc de listeria monocytogenes en productes de la pesca fumats. Direc-
cié General de Salut Pdblica. Ministeri de Sanitat i Consum.

Dec. 2004/92/CE

Decisié 2004/92/CE de la Comissio, de 21 de gener de 2004, sobre les mesures d’emergéncia relatives al
xili i els seus productes derivats.

Dec. 93/51/CEE

Decisié 93/51/CEE de la Comissio, d'11 de desembre de 1992, relativa als criteris microbiologics aplica-
bles a la produccié de crustacis i mol-luscs cuits.

0. 02/08/1991

Ordre de 2 d'agost de 1991, per la qual s'aproven les normes microbiologiques, els limits de contingut
en metalls pesats i els metodes analitics per a la determinacié de metalls pesats per als productes de la
pesca i de I"aquicultura.

0. 03/10/1983p

Ordre de 3 d'octubre de 1983 per la que s'aprova la norma general de qualitat per a la llet pasteuritzada
destinada al mercat interior.

0. 03/10/1983e

Ordre de 3 d'octubre de 1983 per la que s'aprova la norma general de qualitat per a la llet esterilitzada
destinada al mercat interior.

0.07/10/1983

Ordre de 7 d'octubre de 1983 per la qual s'aprova la norma general de qualitat per a la llet UHT destina-
da al mercat interior.

0. 25/07/2001

Ordre de 25 de juliol de 2001 per la qual s'estableixen els limits de determinats hidrocarburs aromatics
policiclics en oli de sansa.

0. 29/11/1985

Ordre de 29 de novembre de 1985 per la qual s'aproven les normes de qualitat per a formatges i format-
ges fosos destinats al mercat interior.

R.D. 1050/2003

Reial Decret 1050/2003, d’1 d'agost, pel que s'aprova la Reglamentacié técnicosanitaria de sucs de frui-
tes i daltres productes similars, destinats a I'alimentacié humana.

R.D. 1094/1987

Reial Decret 1094/1987, de 26 de juny, pel qual s'aprova la Reglamentacié Técnicosanitaria per I'elabora-
cid, fabricacio, circulacié i comerg de cereals en flocs o expandits.

R.D. 142/2002

Reial Decret 142/2002, d'1 de febrer, pel que s'aprova la llista positiva d'additius diferents de colorants i
edulcorants per al seu us en I'elaboracié de productes alimentaris, aixi com les seves condicions d'utilitzacié.

R.D. 1437/1992

Reial Decret 1437/92, de 27 de novembre, pel qual es fixen les normes sanitaries aplicables a la produccid i
comercialitzacio dels productes pesquers i de I'aquicultura.

R.D. 15/1992

Reial Decret 15/1992, de 17 de gener, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria per a I'elabora-
cio, circulacio i venda de begudes refrescants.

R.D. 1679/1994

Reial Decret 1679/1994, de 22 de juliol, pel qual s'estableixen les condicions sanitaries aplicables a la
produccié i comercialitzacié de llet crua, llet tractada termicament i productes lactis.

R.D. 1916/1997

Reial Decret 1916/1997, de 19 de desembre, pel que s'estableixen les condicions sanitaries aplicables a la
produccio6 i comercialitzacié de carn picada i preparats de carn.

R.D. 2242/1984

Reial Decret 2242/1984, de 26 de setembre, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria per a
I'elaboracio, circulacié i comerg de condiments i especies.

R.D. 2419/1978

Reial Decret 2419/1978, de 19 de maig, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria per a I'elabo-
racié, circulacié i comerg de productes de confiteria, pastisseria, brioixeria i rebosteria.

R.D. 280/1994

Reial Decret 280/1994, de 18 de febrer, pel qual s’estableixen els limits maxims de residus de plaguicides i
el seu control en determinats productes d’origen vegetal.

R.D. 3484/2000

Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s'estableixen les normes d’higiene per a I'elabora-
cio, distribucié i comerg de menjars preparats.

R.D. 475/1988

Reial Decret 475/1988, de 13 de maig, pel qual s’estableixen els limits maxims permesos de les aflatoxi-
nes B,, B,, G, i G,, en aliments per a consum huma.
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Referencia Disposicio

Reial Decret 490/1998, de 27 de marg, pel qual s'aprova la reglamentacié tecnicosanitaria especifica dels

R.D. 490/1998 aliments elaborats a base de cereals i aliments infantils per a lactants i nens de curta edat.

Reial Decret 53/1995, de 20 de gener, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria per a |'elabora-
R.D. 53/1995 cio, circulaci6 i comerg de la cervesa i de la malta liquida.

Reial Decret 571/1999, de 9 d'abril, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria que fixa les nor-

R.D. 571/1999 mes aplicables a la produccié i la comercialitzacié de mol-luscs bivalves vius.

Reial Decret 72/1998, de 23 de gener, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosanitaria especifica dels

R.D.72/1398 preparats per a lactants i preparats de continuacié

Recomanacié 2003/10/CE de la Comissié, de 10 de gener de 2003, relativa a un programa coordinat de

Rec. 2003/10/CE control oficial de productes alimentaris per I'any 2003.

Recomanacié 2005/108/CE de la Comissio, de 4 de febrer de 2005, relativa a les investigacions comple-

Rec. 2005/108/CE mentaries sobre els nivells d"hidrocarburs aromatics policiclics en determinats aliments.

Recomanacié 2005/175/CE de la Comissio, d'1 de marg de 2005, relativa a un programa coordinat de

Rec. 2005/175/CE control oficial de productes alimentaris per a I'any 2005

Recomanacié 2005/178/CE de la Comissio, d'1 de marg de 2005, relativa a un programa comunitari co-
Rec. 2005/178/CE ordinat de control pel 2005 destinat a garantir el respecte dels limits maxims de residus de plaguicides en
els cereals i en determinats productes d'origen vegetal i als programes nacionals de control per al 2006

Reglament CE 123/2005 de la Comissid, de 26 de gener de 2005, pel qual es modifica el Reglament CE

Regl. CE 123/2005 466/2001 en allo que fa referéncia a I'Ocratoxina A.

Reglament CE 1493/1999 del Consell, de 17 de maig de 1999, pel qual s'estableix I'organitzacié comu

Regl. CE 1493/1999 de mercat vitivinicola.

Reglament CE 208/2005 de la Comissié de 4 de febrer de 2005, pel que es modifica el Reglament CE
Regl. CE 208/2005 466/2001 respecte els hidrocarburs aromatics policiclics.

Reglament CE 242/2004 de la Comissi6, de 12 de febrer de 2004, que modifica el Reglament CE
Regl. CE 242/2004 466/2001 en alld que fa referéncia a I'estany inorganic en els aliments.

Reglament CE 466/2001 de la Comissié, de 8 de marg de 2001, pel que es fixa el contingut maxim de
Regl. CE 466/2001 determinats contaminants en els productes alimentaris.

Reglament CE 78/2005 de la Comissid, de 19 de gener de 2005 pel que es modifica el Reglament CE
Regl. CE 78/2005 466/2001 en allo que fa referéncia als metalls pesats.

Sense valor de tolerancia o assignat sota criteris interns, analitzat amb I'objectiu de disposar d'informacio
SVT-IB de base.
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