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Etiquetaje y trazabilidad
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< Exija la etiqueta en
todos los productos
que compre
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€ S B Consorci Sanitari de Barcelona

< Durante el transporte lleve junto con el pescado los
documentos de compra /+ Agencia €S B Consorci Sanitari de Barcelona
mercabarna de Salut Publica
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Mantenimiento de la temperatura
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Buenos habitos de manipulacion

Orden y limpieza del vehiculo
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Cubra el producto con hielo / Utilice hielo limpio

FRATEEY (REIEEF) REMNKE
Utilice un vehiculo con un contenedor adecuado
(isotérmico o refrigerado)
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EiEH No cambie de caja el pescado
No transporte el pescado en vehiculos sucios ni junto
a productos toxicos o contaminantes
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No deposite las cajas niel producto directamente en el suelo
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Mantenga el vehiculo en buen estado de limpieza No arrastre ni manipule No fume
y mantenimiento las cajas con los pies





