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Always have the purchasing documents for the fish
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Temperature maintenance Order and cleanliness of the vehicle Good handling practices
Manteniment de la temperatura Ordre i neteja del vehicle Bons habits de manipulacio

Cover the product with ice / Use clean ice Do not transport fish in dirty vehicles, Do not change fish from one box to another
Recobriu el producte amb gel / Utilitzeu gel net or with toxic products or contaminants No canvieu el peix de caixa
No transporteu el peix en vehicles bruts, ni
conjuntament amb productes toxics o contaminants

Do not put boxes or fish directly on the ground
No dipositeu les caixes ni el producte directament a terra

Use a vehicle with a suitable container Keep the vehicle clean and well-maintained Do not drag or kick the Do not smoke in the
(insulated or refrigerated) Manteniu el vehicle en bon estat de neteja i manteniment boxes around vicinity of the fish
Utilitzeu un vehicle amb un contenidor adequat No arrossegueu ni No fumeu

(isoterm o refrigerat) manipuleu les caixes

amb els peus



